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Ver or dnung Uber die Zul assung von
Zusat zstoffen zu Lebensmtteln zu

t echnol ogi schen Zwecken (Zusat zstoff -
Zul assungsver ordnung - ZZulV)

ZZul V

Ausf ertigungsdatum 29.01.1998

Vol l zitat:
" Zusat zst of f - Zul assungsver ordnung vom 29. Januar 1998 (BG&Bl. | S. 230, 231), die
zul etzt durch Artikel 3 der Verordnung vom 30. Septenber 2008 (BGBlI. | S. 1911)

geandert worden ist"
St and: Zul et zt gedndert durch Art. 3 V v. 30.9.2008 | 1911
FuRBnot e

Text nachwei s ab: 6.2.1998

Die Vwrde als Artikel 1 V 2125-40-71/1 v. 29.1.1998 | 230 (LMRZNOV) vom
Bundesm ni sterium fir Gesundheit im Ei nvernehmen mit den Bundesninisterien fr

Er nahrung, Landwi rtschaft und Forsten, fir Wrtschaft, fir Umnelt, Naturschutz und
Reakt or si cherheit und dem Bundesm ni sterium der Finanzen sowi e vom Bundesni ni steri um
far Erndhrung, Landwi rtschaft und Forsten im Ei nvernehnmen nit den Bundesmi nisterien fur
Gesundheit, der Justiz und fur Wrtschaft erlassen. Der Bundesrat hat zugestimt. Die
Vist gem Art. 27 Abs. 1 V 2125-40-71/1 v. 29.1.1998 | 230 (LMRZNOV) am 6.2.1998 in
Kraft getreten.

8§ 1 Allgeneine Vorschriften

(1) Die in den Anlagen aufgefihrten Zusatzstoffe sind nach MaRgabe di eser Verordnung
far die Verwendung bei m gewer bsmifRi gen Herstell en und Behandel n von Lebensnitteln zu
den in den 88 3 bis 6a angegebenen technol ogi schen Zwecken zugel assen

(2) Rechtsvorschriften, die bei bestimten Lebensmtteln die Kenntlichmachung
abwei chend von den Vorschriften di eser Verordnung regeln, sowie die Vorschriften
der Lebensm ttel - Kennzei chnungsverordnung Uber das Verzeichnis der Zutaten bl ei ben
unber dihrt.

(3) Die 88 3 bis 6 gelten nicht fur Zusatzstoffe, die fir den Zusatz zu Tri nkwasser
nach Verl assen der in 8 8 der Trinkwasserverordnung genannten Entnahnestellen bestinmm
si nd.

8 2 Begriffsbesti mmungen

I m Si nne di eser Verordnung bedeutet:

1. "unbehandelte Lebensnmittel": Lebensmittel, die keiner Herstellung oder Behandl ung
unt erzogen worden sind, die zu einer substantiellen Anderung des Origi nal zust ands
der Lebensnmittel fiihrt; eine substantielle Anderung |liegt insbesondere nicht vor,
wenn die Lebensmittel geteilt, ausgel 6st, getrennt, ausgebeint, fein zerkleinert,
ent hautet, geschalt, gemahl en, geschnitten, gesadubert, garniert, tiefgefroren
gefroren, gekihlt, geschliffen oder enthilst, verpackt oder ausgepackt worden sind;

2. "Hochstnenge": hochstzul dssiger Gehalt an zugesetzten Zusatzstoffen in
Lebensnmitteln in dem Zustand, in demdie Lebensmittel in den Verkehr gebracht
werden, falls in den Anlagen zu di eser Verordnung ni chts anderes festgel egt ist;
sofern ein Lebensnittel noch der Zubereitung bedarf, bezieht sich die jeweilige
Hochst nenge auf das nach der Gebrauchsanl eitung zubereitete Lebensnittel;
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3. "ohne Zuckerzusatz": ohne Zusatz von Mnosacchari den oder Di sacchariden und ohne
Zusatz von Lebensnitteln, die wegen ihrer siRenden Ei genschaften verwendet werden;

4. "brennwertverm ndert": Lebensnmittel mt einemBrennwert, der m ndestens um 30
vom Hundert gegeniber dem Brennwert des urspringlichen Lebensnittels oder eines
gl ei charti gen Erzeugni sses verm ndert ist;

5. "Verbraucher”: Verbraucher imSinne des § 3 Nr. 4 des Lebensmttel- und
Futterm ttel gesetzbuches; dem Verbraucher stehen Gaststatten, Einrichtungen zur
Genei nschaft sver pfl egung sowi e Gewer betrei bende, soweit sie Lebensmittel zum
Ver brauch innerhalb i hrer Betriebsstatte bezi ehen, gl eich

8 3 Farbstoffe

(1) Zum Farben von Lebensnitteln oder zum Erzielen von Farbeffekten bei Lebensnitteln
sind die in Anlage 1 aufgefuihrten Zusatzstoffe und deren Al umi nium acke fur die jeweils
dort genannten Lebensmittel zugel assen

(2) Zusatzstoffe nach Absatz 1 sind nicht fir die Herstellung von Bier zugel assen
das unter der Bezei chnung "nach deut schem Rei nhei t sgebot gebraut" oder gl ei chsinnigen
Angaben in den Verkehr gebracht wird.

(3) Die in Anlage 1 aufgefihrten Zusatzstoffe sind zum Farben von Ei ern oder zum
Erzi el en von Farbeffekten bei Eiern oder fir Stenpel aufdrucke auf Schal en von Eiern

i mSinne der Verordnung (EG Nr. 2295/2003 der Konmi ssion vom 23. Dezenber 2003 nit

Dur chf Ghrungsbest i mmungen zur Verordnung (EWG Nr. 1907/90 des Rates Uber bestimmte
Ver mar kt ungsnornmen fur Eier (ABl. EU Nr. L 340 S. 16, 2004 Nr. L 72 S. 91), geandert
durch die Verordnung (EG Nr. 1515/2004 der Komm ssion vom 26. August 2004 (ABl. EU Nr.
L 278 S. 7), zugel assen

8 4 SlUBungsmittel

(1) Zum SuRen von Lebensnitteln sind die in Anlage 2 aufgefihrten Zusatzstoffe fir die
dort genannten Lebensmittel und fir Tafel siRen zugel assen

(2) Zusatzstoffe nach Absatz 1 sind nicht fur die Herstellung von Bier zugel assen, das
unter der Bezei chnung "nach dem deut schen Rei nheitsgebot gebraut” oder gl eichsinnigen
Angaben in den Verkehr gebracht wird.

8 5 Andere Zusatzstoffe als Farbstoffe und Sitfungsmttel

(1) Die in den Anlagen 3, 4 und 5 aufgeflihrten Zusatzstoffe sind fur die dort genannten
Lebensmittel zu den in Anlage 7 angegebenen technol ogi schen Zwecken zugel assen

(2) Far nichtal koholische, aromatisierte Getréanke, al koholfreien Win und

Fl Gssi gt eekonzentrat ist Dimethyl dicarbonat (E 242) als Zusatzstoff zugel assen. Bei
dem gewer bsmalli gen Herstellen oder Behandeln der in Satz 1 genannten Getrdanke dirfen
ni cht mehr als 250 M I1igramm Di et hyl di carbonat (E 242) je Liter zugesetzt werden.
Die in Satz 1 genannten Getréanke diurfen an den Verbraucher nur abgegeben werden, wenn
D net hyl di carbonat (E 242) in dem Getr&nk ni cht mehr nachwei sbar ist.

(3) Abwei chend von Absatz 1 dirfen bei der Herstellung von Bier, das unter der
Bezei chnung "nach dem deut schen Rei nheitsgebot gebraut" oder gl eichsinnigen Angaben in
den Verkehr gebracht wird, nur verwendet werden

1. bei der Bierbereitung abgefangenes Kohl endi oxi d,

2. Kohl endi oxid und Stickstoff, wenn sie bis auf technisch unvernei dbare Mengen nicht
i n das Bier Ubergehen; eine Erhdhung des Kohl ensduregehal tes des Bieres darf durch
di e Verwendung ni cht eintreten.

8§ 6 Zusatzstoffe far Sauglings- und Kl ei nki nder nahrung

Die in Anlage 6 aufgefihrten Zusatzstoffe sind fir die dort genannten Lebensmittel zu
den in Anlage 7 angegebenen technol ogi schen Zwecken zugel assen
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8§ 6a Zusatzstoffe fur Trinkwasser

Fir den Zusatz zu Trinkwasser nach Verlassen der in 8 8 der Trinkwasserverordnung
genannt en Ent nahmestellen sind die in Anlage 6a Spalte 2 aufgefihrten Zusatzstoffe
einschliellich ihrer lonen, sofern diese durch |onenaustauscher oder El ektrolyse
zugef gt werden, zu den in Spalte 3 jeweils genannten technol ogi schen Zwecken
zugel assen.

8§ 7 Hochst nengenf est set zungen

(1) Bei dem Herstellen oder Behandeln von Lebensnitteln, die in den Anlagen 1 bis 6a
auf gef ihrt und di e dazu bestimt sind, in den Verkehr gebracht zu werden, diurfen die
nach 8§ 3 Abs. 1, 8 4 Abs. 1, § 5 Abs. 1, §8 6 und § 6a zugel assenen Zusatzstoffe uber
die in den Anlagen jeweils festgesetzten Hochst mengen, auch im Sinne des Absatzes 2
hi naus ni cht verwendet werden. Bei den in Anlage 1 aufgefihrten Lebensnitteln ist die
Hochst menge auf die Menge der farbenden Anteil e des Zusatzstoffes zu bezi ehen

(2) Sind in den Anlagen Zusatzstoffe fiur Lebensnmittel "quantum satis (qgs)" zugel assen
dirfen sie nach der guten Herstellungspraxis nur in der Menge verwendet werden, die
erforderlich ist, umdie gewinschte Wrkung zu erzielen, und unter der Voraussetzung,
dal der Verbraucher dadurch nicht irregefihrt wrd.

(3) Sofern in den Anlagen fir Lebensnmittel nmehrere Zusatzstoffe mit einer genei nsanen
Hochst menge zugel assen sind, dirfen diese Stoffe vorbehaltlich besonderer Regel ungen
einzel n oder insgesant bis zu di eser Hochstnenge verwendet werden

8§ 8 Verwendung von Lebensmitteln mt Zusatzstoffen

(1) Lebensnitteln, die als Zutat fidr ein anderes Lebensmittel bestimm sind, dirfen
auch di e Zusatzstoffe zugesetzt werden, die nur fir das andere Lebensmittel zugel assen
si nd.

(2) Lebensnittel mt einem zul assigen Gehalt an Farbstoffen durfen auch als Zutat fir
andere Lebensmittel verwendet werden, fir die diese Zusatzstoffe nicht zugel assen sind
Dies gilt nicht far in Anlage 1 Teil A Nr. 1 bis 30 aufgefuhrte Lebensnittel

(3) Lebensmittel mt einem zul assigen Gehalt an SiRBungsnitteln durfen auch als Zutat
far Lebensnittel ohne Zuckerzusatz oder mt verm ndertem Brennwert, diatetische
Lebensnmittel, die fir eine Reduktionsdi a bestimt sind, oder fir Lebensmittel mt

| anger Hal tbarkeit verwendet werden, fir die diese Zusatzstoffe nicht zugel assen sind.

(4) Lebensnittel mt einem zul dssigen Gehalt an Zusatzstoffen im Sinne der 88 5 und

6a durfen auch als Zutat fir andere Lebensmittel verwendet werden, fir die diese

Zusat zstof fe nicht zugel assen sind. Dies gilt nicht fur in Anlage 4 Teil A N. 1 bis 13
auf gef ihrte Lebensmittel

(5) Zusatzstoffe, die in einem Lebensmittel eine technol ogi sche Wrkung ausiben
darfen in Aromen nur dann verwendet werden, wenn sie auch fir das andere Lebensmitte
zugel assen sind.

(6) Die Absatze 1 bis 5 gelten nicht fur S&uglings- und Kl einki ndernahrung, sofern in
Anl age 6 nichts anderes bestimmt ist.

8 9 Kenntlichmachung
(1) Der Gehalt an Zusatzstoffen in Lebensmtteln nuR bei der Abgabe an Verbraucher w e
fol gt nach Absatz 6 kenntlich genacht werden:

1. bei Lebensnmitteln mt einem Gehalt an Farbstoffen durch die Angabe "nmit Farbstoff",

2. bei Lebensnitteln nmit einem Gehalt an Zusatzstoffen, die zur Konservierung
verwendet werden, durch die Angabe "mit Konservierungsstoff" oder "konserviert";
di ese Angaben kdnnen durch fol gende Angaben ersetzt werden:
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a) "mt Nitritpokelsalz" bei Lebensmitteln nit einem Gehalt an Natrium oder
Kaliumitrit, auch gemi scht und in M schungen nit Kochsal z, jodiertem Kochsal z
oder Kochsal zersat z,

b) "mt Ntrat" bei Lebensnmitteln mt einem Gehalt an Natrium oder Kaliumitrat,
auch geni scht, oder

c) "mt Ntritpokelsalz und Nitrat" bei Lebensnmitteln nmt einem Gehalt an Natrium
oder Kaliumitrit und Natrium oder Kaliumitrat, jeweils auch gem scht und in
M schungen nit Kochsal z, jodi ertem Kochsal z oder Kochsal zersat z,

3. bei Lebensmitteln mt einem CGehalt an Zusatzstoffen, die als Antioxidationsnmtte
verwendet werden, durch die Angabe "mit Antioxidationsmttel",

4. bei Lebensmitteln mt einem Gehalt an Zusatzstoffen, die als Geschnacksver st arker
verwendet werden, durch die Angabe "mt Geschnacksverstarker",

5. bei Lebensnmitteln mit einem Gehalt an Zusatzstoffen, der Anlage 5 Teil B von
mehr als 10 MIligranmin einemKi |l ogramm oder einem Liter, berechnet als
Schwef el di oxi d, durch di e Angabe "geschwefelt",

6. bei diven nmt einemGehalt an Eisen-11-gluconat (E 579) oder Eisen-ll-lactat (E
585) durch di e Angabe "geschwarzt",

7. bei frischen Zitrusfriuchten, Melonen, Apfeln und Birnen nmit ei nem Gehalt
an Zusatzstoffen der Nunmern E 901 bis E 904, E 912 oder E 914, die zur
oer f | &chenbehandl ung verwendet werden, durch di e Angabe "gewachst",

8. bei Fleischerzeugnissen mt einem Gehalt an Zusatzstoffen der Numrern E 338 bis
E 341, E 450 bis E 452, die bei der Herstellung der Fleischerzeugni sse verwendet
wer den, durch die Angabe "mt Phosphat".

(2) Der Gehalt an einem Zusatzstoff der Anlage 2 in Lebensnmitteln, ausgenomen

Taf el stiBen, ist in Verbindung mt der Verkehrsbezei chnung durch die Angabe "mit
SuRungsmittel ", bei mehreren Zusatzstoffen der Anlage 2 durch die Angabe "mit
SuRungsm ttel n" nach Absatz 6 kenntlich zu nachen. Bei Lebensnitteln, ausgenomen
Taf el siBen, mit einem Gehalt an einem Zuckerzusatz im Sinne des § 2 Nr. 3 und

ei nem Zusat zstof f der Anlage 2 ist dies durch die Angabe "nit einer Zuckerart und
SuRBungsmittel ", sofern nehrere Zuckerzusatze oder nehrere Zusatzstoffe der Anlage 2
enthalten sind, sind die betreffenden Zutaten in der Mehrzahl jeweils in Verbindung
mt der Verkehrsbezei chnung nach Absatz 6 kenntlich zu machen. Werden Lebensnitte
imSinne des Satzes 2 | ose oder nach Malgabe des § 1 Abs. 2 der Lebensnittel -
Kennzei chnungsver ordnung an den Verbraucher abgegeben, so reicht di e Angabe nach Satz 1
aus.

(3) Bei TafelsufRen ist der CGehalt an Zusatzstoffen der Anlage 2 durch di e Angabe
"auf der Grundl age von ...", ergéanzt durch den oder die Nanen der fir die Tafel siRRe
verwendet en SulBungsmittel, in Verbindung mt der Verkehrsbezei chnung nach Absatz 6

kenntlich zu nachen

(4) Tafel suRen und andere Lebensnittel, die Aspartam oder Aspartam Acesul fansal z
enthalten, dirfen nur in den Verkehr gebracht werden, wenn der Hinweis "enthalt eine
Phenyl al ani nquel | e" nach Absatz 6 angegeben i st.

(5) TafelsuRen mt einem Gehalt an Zusatzstoffen der Nummern E 420, E 421, E 953, E 965
bis E 968 und andere Lebensmittel mit einem Gehalt an diesen Zusatzstoffen von nehr

als 100 Gammin einem Ki |l ogranm oder einem Liter dirfen nur in den Verkehr gebracht
werden, wenn der Hi nweis "kann bei UbermalRi gem Verzehr abfidhrend wi rken" nach Absatz 6
angegeben i st.

(6) Di e Angaben nach Absatz 1 bis 5 sind gut sichtbar, in leicht |esbarer Schrift und
unver w schbar anzugeben. Sie sind wie fol gt anzubringen

1. bei |oser Abgabe von Lebensnittel n auf einem Schild auf oder neben dem
Lebensnittel,
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2. bei der Abgabe von Lebensnitteln in Urhill ungen oder Fertigpackungen nach § 1 Abs.
2 der Lebensm ttel - Kennzei chnungsverordnung auf einem Schild auf oder neben dem
Lebensmittel, auf der Unmhillung oder auf der Fertigpackung,

3. bei der Abgabe von Lebensmitteln in Fertigpackungen, die nach der Lebensmittel-
Kennzei chnungsver ordnung zu kennzei chnen sind, auf der Fertigpackung oder dem mt
i hr verbundenen Etikett,

bei der Abgabe von Lebensmtteln i m Versandhandel auch in den Angebotsli sten,
bei der Abgabe von Lebensmitteln in Gaststatten auf Speise- und Getrankekarten,

bei der Abgabe von Lebensmitteln in Einrichtungen zur Genei nschaftsverpfl egung

auf Speisekarten oder in Preisverzei chni ssen oder, soweit keine solchen ausgel egt
si nd oder ausgehéndi gt werden, in einem sonstigen Aushang oder einer schriftlichen
Mtteilung.

In den Fallen der Nutmern 5 und 6 dirfen die vorgeschri ebenen Angaben in FulRnoten
angebracht werden, wenn bei der Verkehrsbezei chnung auf di ese hi ngewi esen wird.

(7) Bei Lebensmitteln, die in zur Abgabe an den Verbraucher bestimmten Fertigpackungen
ver packt sind und deren Haltbarkeit durch eine Schutzatnosphéare verl angert wird, ist
der Hinweis "unter Schutzatnosphére verpackt" anzugeben. Absatz 6 Satz 1 und 2 Nr. 3
gilt entsprechend.

(8) Di e Angaben nach Absatz 1 kénnen entfallen

1. wenn Zusatzstoffe nur den Zutaten eines Lebensnmittels zugesetzt sind, sofern die
Zusat zstoffe in dem Lebensmittel keine technol ogi sche Wrkung nehr ausitben

2. bei Lebensmitteln in Fertigpackungen, wenn auf der Umhillung oder der Fertigpackung
ein Verzeichnis der Zutaten im Sinne der Lebensnittel-Kennzei chnungsverordnung
angegeben ist, oder

3. bei Lebensmitteln, die |ose oder in Urhillungen oder Fertigpackungen nach 8§ 1 Abs.
2 der Lebensmittel -Kennzei chnungsverordnung an den Verbraucher im Sinne des § 2 Nr
5 Hal bsatz 1 abgegeben werden, wenn in einem Aushang oder in einer schriftlichen
Auf zei chnung, di e dem Endverbraucher unnittel bar zugénglich ist, alle bei der
Herstellung des Lebensmittels verwendeten Zusatzstof fe angegeben werden; auf die
Auf zei chnung nul3 bei dem Lebensnittel oder in ei nem Aushang hi ngewi esen werden;
Absatz 6 Satz 1 sowie die 88 5 und 6 der Lebensnittel-Kennzei chnungsverordnung
gel ten ent sprechend.

D e Angabe nach Absatz 1 Nr. 5 kann ferner entfallen, sofern Schwefeldioxid oder
Sulfite nach 8§ 6 Abs. 6 Satz 2 der Lebensmittel-Kennzei chnungsverordnung angegeben
wer den.

(9) Die Angaben nach Absatz 1 Nr. 2 und 7 missen bei Ztrusfrichten, die an andere
Personen al s Verbraucher abgegeben werden, auf einer Aullenfl ache der Packungen oder
Behal t ni sse angebracht sein; Absatz 6 Satz 1 gilt entsprechend.

§ 9a Uber gangsvorschrift

(1) Bis zum 31. Dezenber 2000 dirfen Lebensmittel, die den Vorschriften dieser

Ver ordnung ni cht entsprechen, nach den bis zum 25. Novenber 2000 gel tenden Vorschriften
hergestellt, behandelt, gekennzeichnet und bis zum Abbau der Vorrate in den Verkehr
gebracht werden.

(2) Bis zum 27. Januar 2006 durfen Lebensnittel nach den bis zum 25. Januar 2005
gel tenden Vorschriften gekennzei chnet oder in den Verkehr gebracht und danach noch bis
zum Abbau der Vorrate weiter in den Verkehr gebracht werden

(3) Abwei chend von Absatz 2 dirfen Lebensmittel, die unter Verwendung von SifR3stof fen
nach den bis zum 25. Januar 2005 geltenden Vorschriften bis zum 29. Juli 2005 erstmalig
in den Verkehr gebracht worden sind, bis zum 29. Januar 2006 weiter in den Verkehr
gebracht werden.

(4) Bis zum Abl auf des 14. August 2008 durfen Lebensnmittel, die den Vorschriften dieser
Verordnung ni cht entsprechen, nach den bis zum 14. Februar 2008 gel tenden Vorschriften

-5-



Ein Service des Bundesministeriums der Justiz in Zusammenarbeit mit der juris GmbH -
www.juris.de

i n den Verkehr gebracht und gekennzei chnet und danach bis zum Abbau der Vorréte in den
Ver kehr gebracht werden.

(5) (weggefallen)
8§ 10 Straftaten und Ordnungswi dri gkeiten

(1) Nach §8 58 Abs. 1 Nr. 18, Abs. 4 bis 6 des Lebensnittel - und
Futtermttel geset zbuches wird bestraft, wer vorsatzlich oder fahrlassig

1. entgegen 8 5 Abs. 2 Satz 2 Dinet hyl di carbonat uber die dort genannte Hochstnenge
hi naus zuset zt oder

2. entgegen 8 5 Abs. 2 Satz 3 ein nichtal koholisches, aromatisiertes Getranke,
al kohol frei en Wi n oder ein Flulssigteekonzentrat, in denen Dinethyl di carbonat
nachwei sbar ist, gewerbsnifllig an den Verbraucher abgi bt.

(2) Nach 8 59 Abs. 1 Nr. 21 Buchstabe a des Lebensnittel- und Futtermittel geset zbuches
wird bestraft, wer entgegen 8§ 9 Abs. 4 oder 5 ein dort genanntes Lebensnitte
gewer bsmalRi g in den Verkehr bringt.

(3) Nach 8 59 Abs. 1 Nr. 21 Buchstabe a des Lebensnmittel- und Futterm ttel gesetzbuches
wird bestraft, wer entgegen § 7 Abs. 1 Satz 1 bei dem gewer bsnélli gen Herstell en oder
Behandel n ei nes dort genannten Lebensnittels einen Zusatzstoff (ber die festgesetzte
Hochst menge hi naus verwendet.

(4) Nach 8 59 Abs. 1 Nr. 21 Buchstabe a des Lebensnittel- und Futtermittel geset zbuches
wird bestraft, wer entgegen § 9 Abs. 1, 2 Satz 1 oder 2 oder Abs. 3 bei der

gewer bsnmali gen Abgabe von Lebensmitteln an Verbraucher den Gehalt an ei nem Zusat zst of f
nicht, nicht richtig, nicht vollstandig oder nicht in der vorgeschriebenen Wi se
kenntlich macht.

(5) Wer eine in den Absatzen 2 bis 4 bezeichnete Handl ung fahrl assi g begeht, handelt
nach § 60 Abs. 1 des Lebensnmittel- und Futterm ttel gesetzbuches ordnungswi dri g.

Anlage 1 (zu 8 3 Abs. 1 und 8§ 7)
Zusat zstof fe, die zum Farben von Lebensmitteln oder zum Erzi el en von
Far bef f ekt en bei Lebensmitteln zugel assen sind

Fundstell e des Originaltextes: BGBl. | 1998, 234 - 239;
bzgl . der einzel nen Anderungen vgl. FuBRnote

Teil A
Farbstoffe, die fir Lebensmttel allgenein,
ausgenommen bestinmte Lebensnmittel, zugel assen sind

I E- I Zusat zst of f I Lebensnittel | Hochst -

I Nunmer | I I menge I
R e I e I
I 1 I 2 I 3 I 4 I
R e I e I
I E101 1| i) Riboflavin ) | Lebensmittel allgenein I I
I I ii) Riboflavin-5- ) | I I
I I Phosphat ) | Vor behal t1ich besonderer I I
I I ) | Regel ungen in Teil B oder | I
I E140 1| i) Chlorophylle ) | C gelten die Zul assungen I I
I I ii) Chlorophylline ) | ni cht far: I I
I I ) | I I
I E 141 1 i) kupferhaltige ) I 1. Unbehandelte Lebensmittel | I
I I Konpl exe der ) | I I
I I Chl orophyl | e ) I 2. Jegliches in Flaschen I I
I I ii) kupferhaltige ) | abgef Ul I tes oder I I
I I Konpl exe der ) | ver packt es Wasser I I
I I ) | I I

Chl or ophyl I'i ne
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150a

150b

150c

150d

153

160a

160c

162

163

170

171

172

Ei nf aches Zucker kul 6r

Sul fitl augen- Zucker -
kul or

Anmmoni ak- Zucker kul 6r

Ammonsul fit - Zucker -
kul 6r

Pf | anzenkohl e

Caroti ne
i) gemnischte
Caroti ne

ii) Beta-Carotin
Papri kaext r akt ;
Capsant hi n;
Capsor ubi n

Beet enr ot

Ant hocyane

Cal ci untar bonat

Ti t andi oxi d

Ei senoxi de und
Ei senhydr oxi de

N/ N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N e N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N N

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Ml ch, teilentrahme und
entrahnte MIch

past eurisiert oder
sterilisiert
(einschliellich
Sterilisation durch Utra-
hocher hi t zung) (nicht
aromati siert)

Schokol adenmi | ch

Fermentierte MIlch (nicht
aromati siert)

Trockenm | ch und

ei ngedi ckte M Ich im Sinne

der M cherzeugni s-
ver or dnung (nicht
aromati siert)

Butterm |l ch (nicht
aromati siert)

Sahne und Sahnepul ver
(nicht aromatisiert)

O e und Fette tierischen
oder pflanzlichen
Ur sprungs

Ei er und Ei produkte

Mehl und andere Mil | erei -
erzeugni sse sowi e St arke-
er zeugni sse

Brot oder &hnliche
Er zeugni sse

Tei gwar en oder Gnocchi

Zucker und alle Ubrigen
Mono- und Di sacchari de

Tomat enmar k oder Tomat en-
konser ven

Saucen auf Tonmt enbasi s

Fruchtsaft und

Frucht nektar im Sinne der
Frucht saf t ver or dnung
sow e CGeniisesaft

Obst, Geniise, Kartoffeln
und Pil ze, behandelt,
konservi ert oder

get rocknet

Konfitire extra, Gelee

-7-
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

extra und Maronenkrem i m
Si nne der Konfitiren-
verordnung; Crene de

pr uneaux

Fi sch, Weichtiere und
Krebstiere, Fleisch,
Gefl igel und WIld sow e
deren Zuberei t ungen,
ausgenonmmen zubereitete
Mahl zei ten, die diese
Zut at en ent hal ten

Kakaoer zeugni sse und
Schokol adenbestandteile in
Schokol adener zeugni ssen i m
Si nne der Kakaover ordnung

Rost kaf f ee; Tee; Zichori e;
Tee- und Zichorien-
extrakte; Tee-, Pflanzen-,
Frucht- und Cetreide-

auf gufRzuber ei t ungen sow e
M schungen und | nst ant -

M schungen di eser

Er zeugni sse

Sal z; Kochsal zersat z;
Gewiir ze oder Gewlr z-
m schungen

Korn, Kornbrand, Obst-
spirituosen, Obstbréande,
Quzo, G appa, Tsikoudia
aus Kreta, Tsipouro aus
Mazedoni en, Tsi pouro aus
Thessal i en, Tsi pouro aus
Tyrnavos, Eau-de-vie de
mar ¢ Marque national e

| uxenbour geoi se, Eau-de-
vi e de seigle Marque
nati onal e | uxenbour geoi se
und London G n im Sinne
der Verordnung (EWG Nr.
1576/ 89

Sanbuca, WMaraschi no und
M stra i m Si nne der
Verordnung (EWG) Nr.
1180/ 91

Wei nessi g

Honig i m Si nne der Honi g-
ver or dnung

Mal z- und Mal zer zeugni sse
Rei f ender und ni cht -

rei fender Kase (nicht
aromati siert)

-8-
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I I ) | 30. Butter aus Schafs- und I I

I I ) | Zi egenmi | ch I I

I I ) | I I

I I ) I 31. In Teil C aufgefihrte I I

I I ) | Lebensmittel I I

I I ) | I I
Teil B

Farbstoffe, die fir bestimte Lebensmittel zugel assen sind*)

I E- I Zusat zst of f I Lebensnittel I Hochst -

I Nunmer | I I menge I
R e e I
I 1 I 2 I 3 I 4 I
R e e I
I E 100 | Kurkunin ) | Nichtal kohol i sche, | 100 ng/l, davon

I I ) | aromatisierte Getranke | E 110, E 122, I
| E 102 | Tatrazin ) | | E 124, E 155 I
I I ) | I jeweils nur I
I E 104 | Chinolingelb ) | I 50 ng/l I
I I ) | I I
I E 110 | Cel borange S ) | Kandierte Fruchte oder I 200 ng/ kg I
I I ) | kandi ertes Cemise; I I
I E 120 | Echtes Karnin ) | Mostarda di frutta I I
I I ) | I I
I E 122 | Azorubin ) | Rote Cbstkonserven I 200 ng/ kg I
I I ) | I I
| E 124 | Cochenillerot A ) | SufBwaren I 300 ng/ kg, davon

I I ) | | E 110, E 122, I
I E 129 | Alurarot AC ) | | E 124, E 155 I
I I ) | I jeweils nur I
| E 131 | Patentblau V ) | I 50 my/ kg I
I I ) | I I
I E 132 | Indigotin I ) | Dekorationen oder Uberziige | 500 ny/kg I
I I ) | I I
| E 133 | Brillantblau FCF ) | Feine Backwaren (z.B. I 200 ng/ kg, davon

I I ) | Frihst icksgeback, Kekse, | E 110, E 122, I
I E142 | Gun S ) | Kuchen und Waffel n) | E 124, E 155 I
I I ) | I jeweils nur I
| E 151 | Brillantschwarz ) | I 50 my/ kg I
I | BN ) | I I
I I ) | Speiseeis | 150 ng/ kg, davon |
| E 155 | Braun HT ) | | E 110, E 122, I
I I ) | | E 124, E 155 I
I E 160d | Lycopin ) | I jeweils nur I
I I ) | I 50 my/ kg I
| E 160e | Beta-apo-38'- ) | I I
I | Carotinal (C 30) ) | Aromatisierter Schmel zkdse | 100 nyg/kg I
I I ) | I I
| E 160f | Beta-apo-8'- ) | Dessertspeisen I 150 ng/ kg, davon

I | Carotinséaure- ) | einschliellich | E 110, E 122, I
I | Ethylester ) | aromatisierter MIch- | E 124, E 155 I
I I (C 30) ) | erzeugnisse I jeweils nur I
I I ) | I 50 nmg/ kg oder I
| E 161b | Lutein ) | I 50 ng/l I
I I ) | I I
I I ) | Saucen; Wirzmittel (z.B. I 500 ng/ kg I
I I ) | Currypul ver, Tandoori); I I
I I ) | Pickles; Appetithappen; I I
I I ) | Chutney und Piccalilli I I
I I ) | I I

-9-
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Senf

Fi sch- oder Krebstier-
past en

Vor gekocht e Krebstiere
Lachsersatz

Suri mi

Fi schrogen
Raucherfisch

Snacks: gesal zene und
trockene Knabber -
er zeugni sse auf der Basis
von Kartoffeln, Cetreide
oder Starke:
- extrudierte und
expandi erte gesal zene
Knabber er zeugni sse
- sonstige gesal zene
Knabber er zeugni sse sow e
gesal zene Knabber -
er zeugni sse auf der
Basi s von Nussen und
Er dnissen

ERbar e Kaseri nden und
eRRbare Wirsthill en

Vol | st andi ge
Zubereitungen, die als
Mahl zeit oder Tagesration
fur Ubergew chtige
bestimt sind

Vol | st andi ge Zuber ei t ungen
und Er ndhrungszuséat ze, die
unter &arztlicher Kontrolle
ei ngenonmen wer den

Nahrungser gédnzungsmnittel /
Di &t ergédnzungsstoffe in
fl Ussiger Form

Nahrungser gédnzungsmnittel /
Di &t ergédnzungsstoffe in
fester Form

Suppen

Fl ei sch- oder Fi schanal oge
auf pflanzlicher Protein-
basi s

Spirituosen (einschl

Er zeugni sse nmit ei nem

Al kohol gehalt von weni ger
als 15%vol.) (mt

-10 -

300

100

250

500

500

300

100

200

100

gs

my/ kg

my/ kg

g/ kg
g/ kg
g/ kg
g/ kg

my/ kg

my/ kg

my/ kg

50 my/ kg

50 my/ kg

100

300

ny/ |

my/ kg

50 ny/|

100

200

my/ kg

ny/ |
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Amar ant h

Eryt hrosin

Annatto
Bi xi n;
Nor bi xi n

e N N N N N N N

Ausnahme der in Teil A
Spalte 3 Nr. 24 und Teil C
auf gef ihrten Spirituosen)

Obst wei ne/ Frucht wei ne
(ausgenomren Cidre
bouche), auch schéaunend
und/ oder aromati siert

Aperi tifwei ne;

Spi rituosen,

ei nschliellich Erzeugnisse
mt ei nem Al kohol gehal t
von weni ger als 15% vol
(mt Ausnahnme der in Tei

A Spalte 3 Nr. 24 und Tei
C auf gef ihrten

Spi ri tuosen)

Fi schrogen

Cockt ai | ki rschen und
kandi erte Kirschen

Bi garreaux- Ki rschen
(Kai serkirschen) in Sirup
und in Cbstcocktails

Br eakfast Sausages mit
m ndest ens 6% Getrei de-
anteil; Hackfleisch mt
ei nem pflanzlichen und/
oder Getreideanteil von
m ndestens 4%

Dekor ati onen und Uber ziige
Fei ne Backwar en
Spei seei s

Li kére, einschliellich
zugeset zt en Al koho

ent hal tende Getrénke mit
weni ger als 15 Vol unen-
prozent Al kohol

Aromati si erter Schnel zkase
Dessert spei sen

Snacks: gesal zene und
trockene Knabber -
er zeugni sse auf der Basis
von Kartoffeln, Cetreide
oder Starke:
- extrudierte und
expandi erte gesal zene
Knabber er zeugni sse
- sonstige gesal zene

-11 -

200 ny/ |

200 my/ kg

150 no/ kg

20

10

15

10

20

10

my/ kg
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my/ kg

www.juris.de



Ein Service des Bundesministeriums der Justiz in Zusammenarbeit mit der juris GmbH -
www.juris.de

Knabber er zeugni sse sow e
gesal zene Knabber -

er zeugni sse auf der
Basi s von Nussen und

Er dnissen

Raucherfisch 10 ng/ kg

ERbar e Kaserinde oder 20 no/ kg

elBbare Wir st hul | en
I e e e I
I E 161g | Cant haxanthin | Sauci sses de Strasbourg I 15 my/ kg I
I e e e I
I E 173 | Al um nium I Uberziige von Zuckerwaren I qgs I
I I | zur Dekoration von Kuchen | I
I I I und Feinen Backwaren I I
I e e e I
I E 174 | Silber I Uberziige von SiRwar en; I gs I
I I | Verzierung von Pralinen; I I
I I | Likore I I
I e e e I
| E175 | Cold I Uberziige von SiRwar en; I gs I
I I | Verzierung von Pralinen; I I
I I | Likore I I
I e e e I
I E 180 | Litholrubin BK | ERbare Késerinde I qgs I

*) Sofern in Teil B nichts anderes festgelegt ist, dirfen den genannten
Lebensnmittel n auch die in Teil A aufgefuhrten Zusatzstoffe zugesetzt
wer den.

Teil C
Lebensmittel, fur die nur bestimte Farbstoffe zugel assen sind

I Lebensnittel I E- I Zusat zst of f |  Hochst- |
I I Nunmer | I menge I
R e e I
I 1 I 2 I 3 I 4 I
R e e I
| Malt Bread I E 150a | Ei nfaches Zuckerkul 6r ) | I
I | E 150b | Sulfitlaugen-Zuckerkuldor ) | gs I
I I E 150c | Ammoni ak- Zucker kul 6r ) | I
I I E 150d | Ammonsul fit-Zuckerkul 6r ) | I
R e e I
| Bier; I E 150a | Ei nfaches Zuckerkul 6r ) | I
| Cidre bouche | E 150b I Sulfitlaugen-Zuckerkuldor ) | gs I
I I E 150c | Ammoni ak- Zucker kul 6r ) | I
I I E 150d | Ammonsul fit-Zuckerkul 6r ) | I
R e e I
I Butter (einschlielllich | E 160a | Carotine I qgs I
| Butter mit reduziertem | I I I
| Fettgehalt sowie Butter- | I I I
| schnal z) I I I I
R e e I
| Margarine; Hal bfett- I E 100 | Kurkunin ) | I
I margarine; andere Fett- | E 160a | Carotine ) I gs I
| emul si onen und wasser - I E 160b | Annatto; Bixin; Norbixin I 10 mg/ kg |
| freie Fette I I I I
R e e I
| Sage- Der by- Kase I E 140 1 i) Chlorophylle ) | I

-12 -
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Rei f ender orange-
farbener, gel ber und
perl wei Ber Kése; nicht-
aromati sierter Schnel z-
kase

Rot geaderter Kase

Whi sky, Whi skey,
Getreidespirituosen (mit
Ausnahme von Korn oder
Kor nbrand oder
Eau-de-vie de seigle

Mar que national e

| uxenbour goi se) ,
Brannt wei n, Rum Brandy,
Wi nbrand, Trester,
Tresterbrand (auler

Tsi koudi a, Tsi pouro und
Eau- de-vie de marc
Mar que national e

| uxenbour geoi se),

i nvecchi ata und
Bagaceira vel ha i m Si nne
der Verordnung (EWG

Nr. 1576/ 89 des Rates
zur Festl egung der

al | genmei nen Regel n fr
die Begriffs-

besti mmungen,

Bezei chnung und

Auf machung von
Spirituosen vom 29. Mai
1989 (ABI. EG Nr. L 160
S. 1)

G appa

In Essig, Salzlake oder
Spei se6l eingel egtes
Geniise (auler diven)

E 141

ii) Chlorophylline
i) kupferhaltige
Konpl exe der
Chl orophyl | e
kupferhal tige
Konpl exe der
Chl orophyl I'i ne

i)

Caroti ne

Papri kaext r akt ;
Capsant hi n; Capsor ubin
Annatto; Bixin; Norbixin

Annatto; Bixin; Norbixin

Annatto; Bixin; Norbixin

Echtes Karmn
Ant hocyane

Ei nf aches Zucker kul 6r
Sul fitl augen- Zucker kul 6r
Ammoni ak- Zucker kul 6r
Amonsul fit- Zucker kul 6r

Ei nf aches Zucker kul 6r
Sul fitl augen- Zucker kul 6r
Ammoni ak- Zucker kul 6r
Amonsul fit- Zucker kul 6r

i) Riboflavin

i Ri bof |l avin-5" -
Phosphat

i) Chlorophylle

i Chl or phyl l'i ne
i) kupferhaltige

-13 -
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I I Konpl exe der ) | I
I I Chl orophyl | e ) | I
I I ii) kupferhaltige ) I gs I
I I Konpl exe der ) | I
I I Chl orophyl I'i ne ) | I
I E 150a | Ei nfaches Zuckerkul 6r ) | I
I E 150b | Sulfitlaugen-Zuckerkul 6r ) | I
I E 150c | Ammoni ak- Zucker kul 6r ) | I
I E 150d | Ammonsul fit-Zuckerkul 6r ) | I
| E 160a | Carotine ) | I
| E 162 | Beetenrot ) | I
I E 163 | Anthocyane ) | I
............................................................................. |
Extrudi erte, gepuffte I E 150c | Ammoni ak- Zucker kul 6r ) | I
und/ oder nit Frucht- | E 160a | Carotine ) I gs I
geschrmack aromatisierte | E 160b | Annatto; Bixin; Norbixin I 25 mg/ kg |
Fr iihst icksget r ei de- I E 160c | Paprikaextrakt; Capsanthin; |1 qgs I
pr odukt e I | Capsorubin I I
............................................................................. |
Mt Frucht geschmack I E 120 | Echtes Karnin ) | I
aromatisierte | E 162 | Beetenrot ) 1 200 ng/ kg
Fr iihst icksget r ei de- I E 163 | Anthocyane ) | I
pr odukt e I I ) | I
............................................................................. |
Konfitdren, Celees und I E 100 | Kurkunin ) | I
Marmel aden im Sinne der | E 140 | i) Chlorophylle ) | I
Konfit irenverordnung und | I ii) Chlorphylline ) | I
ahnl i che Zubereitungen, | E 141 | i) kupferhaltige ) | I
ei nschliellich kalorien- | I Konpl exe der ) | I
verm nderter Produkte I I Chl orophyl | e ) | I
I I ii) kupferhaltige ) | I
I I Konpl exe der ) | I
I I Chl orophyl I'i ne ) I gs I
I E 150a | Ei nfaches Zuckerkul 6r ) | I
I E 150b | Sulfitlaugen-Zuckerkul 6r ) | I
I E 150c | Ammoni ak- Zucker kul 6r ) | I
I E 150d | Ammonsul fit-Zuckerkul 6r ) | I
| E 160a | Carotine ) | I
| E 160c | Papri kaextrakt; ) | I
I | Capsant hin; Capsorubin ) | I
| E 162 | Beetenrot ) | I
I E 163 | Anthocyane ) | I
I I I I
I E 104 | Chinolingelb ) | I
I E 110 | Cel borange S ) | I
I E 120 | Echtes Karnin ) | I
I E 124 | Cochenillerot A ) | 100 ng/ kg
I E142 | GiUn S ) | I
I E 160d | Lycopin ) | I
| E 161b | Lutein ) | I
............................................................................. |
Wirst, Pate und I E 100 | Kurkunmin I 20 mg/ kg |
Schissel - Past et en I E 120 | Echtes Karnin I 100 ng/ kg
I E 150a | Ei nfaches Zuckerkul 6r ) | I
| E 150b | Sulfitlaugen-Zuckerkuldor ) | gs I
I E 150c | Ammoni ak- Zucker kul 6r ) | I
I E 150d | Ammonsul fit-Zuckerkul 6r ) | I
| E 160a | Carotine I 20 my/ kg
I E 160c | Paprikaextrakt; I 10 my/ kg
I I Capsant hin; Capsorubin I I
| E 162 | Beetenrot I gs I
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I Luncheon Meat I E 129 | Alurarot AC I 25 mg/ kg |
I e e e I
| Breakfast Sausages mit I E 120 | Echtes Karnin | 100 ng/ kg |
| mindestens 6% Getreide- | E 129 | Alurarot AC I 25 mg/ kg |
| anteil; I E 150a | Ei nfaches Zuckerkul 6r ) | I
| Hackfleisch mt | E 150b | Sulfitlaugen-Zuckerkuldor ) | gs I
I m ndestens 4% I E 150c | Ammoni ak- Zucker kul 6r ) | I
| pflanzlichen und/ oder | E 150d | Ammonsul fit- Zucker kul or ) | I
| Cetreideanteil en I I ) | I
I e e e I
I Chori zo- Wir st ; I E 120 | Echtes Karnin I 200 ng/ kg |
| Sal chi chon I E 124 | Cochenillerot A I 250 ng/ kg |
I e e e I
| Sobrasada I E 110 | Cel borange S I 135 ng/ kg |
I I E 124 | Cochenillerot A I 200 ng/ kg |
I e e e I
| Pasturmas (eRbarer I E 100 | Kurkunin ) | I
I Uber zug) I E101 | i) Riboflavin ) | I
I I I ii) R boflavin-5"- ) I gs I
I I I Phosphat ) | I
I I E 120 | Echtes Karnin ) | I
I e e e I
| Kartoffel fl ocken I E 100 | Kurkunin I qgs I
I e e e I
I Processed Mushy and | E 102 | Tartrazin | 100 ng/ kg |
| Garden Peas (Konserven) | E 133 | Brillantblau FCF I 20 mg/ kg |
I | E142 | GiUn S I 10 mg/ kg |
I e e e I
I Fleisch, das gemalR I E 129 | Allurarot AC oder eine ) | I
I fleischhygi enerechtlicher I Mschung aus Brillantblau ) | I
I und handel skl assen- I I (E 133) und Allurarot ) | I
I rechtlicher Vorschriften | I (E 129) ) I gs I
I zu kennzei chnen i st I E 133 | Brillantblau FCF ) | I
I | E 155 | Braun HT ) | I
I I I (jeweils nur zur ) | I
I I I Kennzei chnung) ) | I
Anlage 2 (zu 8 4 Abs. 1 und § 7)
Zum SufRen von Lebensmittel n zugel assene Zusat zstoffe
( Fundstelle des Originaltextes: BGBl. | 1998, 240 - 243;
bzgl . der einzel nen Anderungen vgl. FuRnote )
Teil A

Zucker aust auschst of f e
I E- I Zusat zst of f I Lebensnittel | Hochst- |
I Nunmer | I | menge I
I e e e T I
I 1 I 2 I 3 I 4 I
I e e e T I
| E 420 | Sorbit ) | Brennwertverm nderte(s) oder I I
I I i) Sorbit ) | ohne Zuckerzusatz I I
I I ii) Sorbitsirup ) | hergestellte(s) I I
I E 421 | Mannit ) | - aromatisierte Dessertspeisen | I
I E953 | Isomalt ) | auf Wasserbasis I I
I E965 | Maltit ) | - Zubereitungen auf der Basis | I
I I i) Maltit ) | von MIch oder MI ch- I I
I I ii) Maltitsirup ) | pr odukt en I I
| E 966 | Lactit ) | - Dessertspeisen auf der Basis | I
I E 967 | Xylit ) | von (bst oder Genise I I
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- Dessertspei sen auf der

von Eiern

- Dessertspei sen auf der

von Cetreide

- Frihst icksgetrei de oder

Basi s

Basi s

Fr iihst Gckser zeugni sse auf

der Basis von GCetreide
- Dessertspei sen auf der

von Fetten
- Spei seeis

- Konfituren, Celees und

Mar mel aden

- (obst zuberei t ungen aulier
sol chen, die fur die

Basi s

Her stel l ung von Getréanken
auf Fruchtsaftbasis bestimt

si nd

- SiRwaren auf Trockenfrucht-

basi s

- SiRwaren auf Starkebasis
- Erzeugni sse auf Kakaobasis
- Brotaufstriche auf Kakao-,

M1 ch-, Trockenfrucht-

Fettbasi s
- Fei ne Backwar en

oder

Siflwar en ohne Zucker zusat z

Kaugunmm ohne Zuckerzusat z

Saucen

Senf

Er zeugni sse fur besondere

Er nahr ungszwecke

Nahrungser gédnzungsnittel / D at -
erganzungsstoffe in fester

Form
Erythrit

gs

ni cht darstell bare Tabelle (BGBI

Anl age 3 (zu 8 5 Abs.

Teil B

SiRstof fe

1 und § 7)

| 2005, 129 - 132)

Al'l genmei n zugel assene Zusatzstoffe

Fundstel l e des Originaltextes: BGB
bzgl . der einzel nen Anderungen vgl

| 1998, 244,

FulRnot e

E- Nummrer

Zusat zst of f

Lebensm tte

Hochst menge

1

2

3

4

E 938
E 939
E 942
E 948
E 949

Argon

Hel i um

Di stickst of f nrbnoxi d
Sauer st of f
Wasser st of f

Lebensm tte

gs

E 290

Kohl endi oxi d

Lebensnitte
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E- Nurmer Zusat zst of f Lebensmittel Hochst menge

1 2 3 4

E 941 Stickstof f
- Luft

Anlage 4 (zu 8 5 Abs. 1 und § 7)
Begrenzt zugel assene Zusatzstoffe

(Fundstelle des Oiginaltextes: BGBlI. | 2000, 1521 - 1536;
bzgl . der einzel nen Anderungen vgl. FuRnote)

Teil A
Zusatzstoffe, die fur Lebensnittel allgenein,
ausgenomren bestinmte Lebensmittel, zugel assen sind

E- Zusat zst of f Lebensmittel Hochst nenge
Nummrer
1 2 3 4
E 170 Cal ci untar bonat Lebensmittel allgenein
E 260 Essigsaure Vor behal t1ich besonderer
E 261 Kal i umacet at Regel ungen in Teil C gelten
E 262 Natriunacetate di e Zul assungen nicht far:
i) Natriumacet at
ii) Natriundiacet at 1. Unbehandelte Lebensnittel
E 263 Cal ci unacet at
E 270 M I chséure 2. Honig in Sinne der
E 296 Apfel sdure Honi gver or dnung
E 300 Ascorbi nséure
E 301 Natriunmascor bat 3. Nicht emulgierte Qe
E 302 Cal ci unascor bat und Fette tierischen oder
E 304 Fettsaureester der pfl anzl i chen Ursprungs
Ascor bi nsaure
i) Ascorbyl pal mtat 4. Butter
ii) Ascorbyl stearat
E 306 Stark tocopherol haltige 5. Pasteurisierte und (auch
Extrakte durch U trahocherhitzung)
E 307 Al pha- Tocopher ol sterilisierte MIch (auch
E 308 Ganma- Tocopher ol nmt vollem Fettgehalt,
E 309 Delta- Tocopherol entrahnt und teilentrahnt)
E 322 Lecithine und pasteurisierte Sahne mt
E 325 Natriuml act at vol | em Fett gehal t as
E 326 Kali uni act at
E 327 Cal ciunm act at 6. Nicht aromatisierte,
E 330 Citronenséaure nmt | ebenden Bakterien
E 331 Natriuntitrate fernmentierte M I cherzeugni sse
i) Mononatriuncitrat
ii) Dinatriuncitrat 7. Naturliches M neral wasser
iii) Trinatriuntitrat und Quel I wasser im Sinne der
E 332 Kaliuntitrate M neral - und Taf el wasser -
i) Monocaliuntitrat Ver or dnung
ii) Trikaliuncitrat
E 333 Calciuntitrate 8. Kaffee (ausgenommen
i) Monocal ciunctitrat aromati si erter |nstantkaffee)
ii) Dicalciuncitrat und Kaf f ee- Extrakte
iii) Tricalciuntitrat
E 334 L(+)-Weinsaure 9. Nicht aromatisierter
E 335 Natriuntartrate Bl att- Tee
i) Mononatriuntartrat
ii) Dinatriuntartrat 10. Zuckerarten im Sinne der
E 336 Kaliuntartrate Zucker art enver or dnung
i) Monokaliuntartrat
ii) Dikaliuntartrat 11. Trockene Tei gwaren,
E 337 Kaliumatriuntartrat ausgenomren gl utenfreie
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Hochst nenge

1

2

3

4

E 350

E 351
E 352

E 354
E 380
E

400V
E
401V
E
402V
E
403Y)
E
404V
E
406Y)
E
4079
E

407al

E

410V
E

4129
E

413V
E

414Y)
E

415V
E

4179
E

418V
E 422
E

a40Y)

E 460

E 461
E 462
E 463
E 464
E 465
E 466

Nat ri ummal at e

i) Natriunmal at

ii) Natriunmhydrogenmnal at
Kal i unmal at

Cal ci utmal at e

i) Calciummral at

ii) Calciunmhydrogennal at
Cal ciuntartrat

Tri amoni unci trat

Al gi nsaure

Nat ri umal gi nat

Kal i umal gi nat
Ammoni urral gi nat

Cal ci unal gi nat

Agar - Agar

Carrageen

Ver ar bei t et e Eucheuna- Al gen
Johanni sbr ot ker nnehl
Quar ker nnehl
Tragant h

Gummi  ar abi cum

Xant han

Tar aker nneh

Gel | an

A ycerin

Pekt i ne

i) Pektin

ii) Am diertes Pektin
Cel | ul ose

i) Mkrokristalline Cellulose
ii) Cellul osepul ver

Met hyl cel | ul ose

Et hyl cel | ul ose

Hydr oxypropyl cel | ul ose

Hydr oxypr opyl net hyl cel | ul ose
Et hyl net hyl cel | ul ose

Car boxynet hyl cel | ul ose,

Nat ri uncar boxynet hyl cel | ul ose,
Cel | ul osegunmi

Tei gwar en und/ oder Tei gwar en
die fur eine eiweiRarme

Er ndhrung bestimt sind, im
Si nne der Di atenverordnung

12. Naturliche nicht
aromatisierte Butternilch
(ausgenomren sterilisierte
Butterm | ch)

13. Lebensnittel, die in Tei
C aufgefidhrt sind

ausgenonmen zur
Herstel l ung kinstlich
getrockneter Lebensnmittel,
di e bei m Ver zehr
rehydratisieren sollen

-18 -
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E- Zusat zst of f Lebensmittel Hochst nenge
Nunmmer
1 2 3 4

E 469 Enzymati sch hydrol ysierte
Car boxynet hyl cel I ul ose,
enzymati sch hydrolisierter
Cel | ul osegumm

E Natrium, Kalium

470a und Cal ci unsal ze von
Spei sef ett sduren

E Magnesi unsal ze von

470b Spei sef ettsaduren

E 471 Mono- und Diglyceride von
Spei sef ett sdur en

E Essi gsdureester von Mno-

472a und Diglyceriden von
Spei sef ett sduren

E M | chsdureester von Mno-

472b und Di gl yceriden von
Spei sef ett sduren

E Ci tronensaur eester von

472c Mono- und Di gl yceriden von
Spei sef ett sduren

E Wi nsaur eester von Mono-

472d und Di gl yceriden von
Spei sef ett sduren

E Mono- und

472e Di acetyl wei nsdureester von
Mono- und Di gl yceriden von
Spei sef ett sduren

E Gemi schte Wein- und

472f Essi gsaureester von Mono-
und Di gl yceriden von
Spei sef ett sduren

E 500 Natriuntarbonate
i) Natriuncarbonat
ii) Natriumhydrogencarbonat
iii) Natriunsesquicarbonat

E 501 Kali untarbonate
i) Kaliuncarbonat
i i) Kaliumhydrogen-carbonat

E 503 Amoni uncar bonat e
i ) Ammoni unctar bonat
i i) Ammoni urhydr ogencar bonat

E 504 Magnesi untar bonat e

i) Magnesi untar bonat
ii) Magnesi umhydr oxi dcar bonat,
Magnesi unhydr ogencar bonat

507 Sal zséure

508 Kaliunchlorid

509 Cal ciunchlorid

511 Magnesiunchlorid

513 Schwef el séure

514 Natriunsul fate

i) Natriunsulfat

ii) Natriunmhydrogensul f at
E 515 Kal i unsul fate

i) Kaliunsulfat

ii) Kaliumhydrogensulfat

516 Cal ci unsul f at

524 Natri unmhydroxid

525 Kal i umhydr oxi d

mmmimmm

mmm
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E- Zusat zst of f Lebensmittel Hochst nenge
Nunmmer

1 2 3 4

mmmmmmmmimimimimm

E

1103

E

1200

E

1404

E

1410

E

1412

E

1413

E

1414

E

1420

E

1422

E

1440

E

1442

E

1450

E

1451

1)

526 Cal ci umhydroxid

527 Ammoni urhydr oxi d

528 Magnesi unhydr oxi d
529 Cal ci unoxi d

530 Magnesi unoxi d

570 Fettsauren

574 d uconséaure

575 d ucono-del ta-1acton
576 Natriungl uconat

577 Kal i ungl uconat

578 Cal ci ungl uconat

640 d ycin und dessen Natriunsal z
920 L-Cystein (nur als

Mehl behandl ungsmittel)
I nvertase

Pol ydextrose

Oxidierte Starke

Monost ar kephosphat

Di st ar kephosphat

Phosphati ertes Di st arkephosphat
Acetyliertes Distarkephosphat
Acetylierte Starke
Acetyliertes Distarkeadi pat
Hydr oxypr opyl st &ar ke

Hydr oxypr opyl di st ar kephosphat
St ar kenatri um oct enyl succi nat

Acetylierte oxidierte Stéarke

Ni cht zugel assen fiur Cel ee-SulRwaren in M ni bechern. Cel ee-Suliwaren in M ni bechern

i mSinne di eser Regelung sind in hal bstarren M ni bechern oder M ni kapsel n ver packte
CGel ee- SulBwar en von fester Konsistenz, die dazu bestimt sind, mittels Druck auf

den M ni becher oder die M ni kapsel auf einmal in den Mund ausgedrickt und in einem
Bi ssen auf genormen zu wer den.

Teil B
Zusat zstoffe, die nur fir bestimte Lebensnmittel zugel assen sind

Nunmer

E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge

1 2 3 4

E 297 |Fumarséure Ful | ungen und Uberzige fir 2,5 g/ kg

Fei ne Backwar en

Zucker war en 1 g/ kg
CGel eeartige Desserts; 4 g/ kg
Desserts mit

Fr Gcht egeschnack;

Tr ockendessert m schungen

in Pulverform
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4
I nst ant pul ver fir Getrankel g/l
auf Fruchtebasis
| nst ant er zeugni sse fur 1 g/ kg
di e Zubereitung von
aromati si erten Schwar z-
und Krautertees
Kaugumm 2 g/ kg
E 338 |Phosphorsaure ) |Ni chtal kohol i sche 700 no/l,
aromati sierte Getranke
E 339 |Natriunphosphate ) |Sterilisierte und 1 9/l
i) Mononatriunphosphat ) ultrahocherhitzte MIch
ii) Dinatriunphosphat ) Kandi ertes Cbst 800 ng/ kg
iii) Trinatriunphosphat ) |Qbst zuber ei t ungen 800 ny/ kg
E 340 |Kal i unmphosphate ) [Eingedickte MIch 1 g/kg
i) Monokal i unphosphat ) mt weniger als 28%
Trockennmasse
ii) Dikaliunmphosphat ) |Eingedickte MIlch mt nehr 1,5 g/kg
iii) Trikaliunmphosphat ) @als 28% Trockenmasse
) M chpul ver oder 2,5 g/ kg
Mager mi | chpul ver
E 341 |Cal ci unphosphate ) |Pasteurisierte, 5 g/ kg
i) Monocal ci unphospat ) sterilisierte oder
ul trahocherhitzte Sahne
ii) Dical ciunphosphat ) Schl agsahne oder Anal oge 5 g/kg
iii) Tricaliunmphosphat ) Jaus Pflanzenfett
E 343 |vagnesi unphosphat e ) [Frischkése (auler 2 g/ kg
i) Mnonmagnesi unphosphat ) |Mbzzarella)
i i) Di magnesi unphosphat ) |Schmel zkase oder 20 g/ kg
Schnel zkéseanal oge
E 450 |Di phosphate )
i) Dinatriundi phosphat ) |Fl ei scherzeugni sse 5 g/ kg
ii) Tri-natriundi phosphat ) |Getréanke fur Sportler, 0,5 g/l
Taf el wasser
iii) Tetranatriundi phosphat ) |Nahrungser génzungsnittel gs
v)  Tetrakal i undi phosphat ) Kochsal z oder 10 g/ kg
Kochsal zersat z
vi) Dical ci umdi phosphat ) Pfl anzenei wei Bget r dnke 20 g/l
Vi i) Cal ci undi hydr ogendi phosphat ) (Getréankewei RBer 30 g/ kg
) Getrankewei Ber fur 50 g/ kg
Aut omat en
E 451 |[Tri phosphate )
i) Pentanatriuntriphosphat ) Spei seei s 1 g/ kg
ii) Pentakaliuntriphosphat ) [Pesserts 3 g/ kg
) [Trockendessert in 7 9/ kg
Pul ver f orm
E 452 |Pol yphosphate )
i) Natriunmpol yphosphat ) |Fei ne Backwaren 20 g/ kg
ii) Kaliunpol yphosphat ) |Mehl 2,5 g/ kg
iii) Natriuntal ci unpol yphosphat ) |Mehl, backfertig 20 g/ kg
i v) Cal ciunpol yphosphat ) Soda bread 20 g/ kg
) |Fl issigei (Eiklar, Eigelb 10 g/kg
oder Vol |l ei)
) |Saucen 5 g/ kg
) Suppen oder Brihen 3 g/ kg
) |Instanttee oder 2 g/ kg
| nst ant kr aut ert ee
) Aronen 40 g/ kg
) [Kaugunmi as
) [Trockenl ebensmittel in 10 g/ kg
Pul ver f orm
) |Schokol aden- und 2 g/l

Mal zget r &nke auf
M | chbasi s
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4
) Al kohol i sche Getréanke 1 g/l
(ausgenonmen Bi er)
) [Frihst icksgetrei dekost 5 g/ kg
) |Knabber er zeugni sse 5 g/ kg
) Surim 1 g/kg
) |Fi schpaste oder Paste von 5 g/kg
Krebsti eren
) |Uberziige (Sirup 3 g/ kg
f 0r Pfannkuchen,
aromatisierter Sirup
far M| chm schgetréanke
und Spei seeis; ahnliche
Er zeugni sse)
) |Lebensnittel fir besondere5 g/kg
Er nahr ungszwecke
) dasur fir Fleisch- und 4 g/ kg
Genilseer zeugni sse
) Zuckerwar en 5 g/ kg
) Puder zucker 10 g/ kg
) |Noodl es (Nudel n 2 g/ kg
chi nesi scher Art)
) |Ruhrteig, Panaden 12 g/ kg
) |Filets von unverarbeitetem5 g/kg
Fi sch, gefroren oder
tiefgefroren
) |Unverarbeitete oder 5 g/ kg
verarbeitete Schal en- oder
Kr ebstiere, gefroren oder
tiefgefroren
) Merarbeitete 5 g/ kg
(einschliellich
gefrorener,
tiefgefrorener, gekihlter
oder getrockneter)
Kar t of f el er zeugni sse sow e
vorfrittierte Kartoffeln,
gefroren oder tiefgefroren
) Streichfette, ausgenommen 5 g/kg
Butter
) Sauerrahnbutter 2 g/ kg
) Krebstiererzeugnisse in 1 g/ kg
Dosen
) [Emul si onssprays 30 g/ kg
auf Wasserbasis zum
Bestrei chen von Backf ormen
) |Getréanke auf Kaffeebasis 2 g/l
far Automaten
) jeweils berechnet als
P25
E 353 |Metawei nsaure Made wi ne 100 ng/|
E 355 |Adi pi nsaure Ful | ungen und Uber ziige 2 g/ kg
E 356 |Natriunmadi pat fiar Trockendesserts in
E 357 |Kal i umadi pat Pul ver form 1 g/ kg
CGel eeartige Desserts 6 g/ kg
Desserts mit 1 g/kg
Fr Gcht egeschmack
Pul ver fiur die Herstellung10 g/l
von CGetranken in privaten
Haushal t en
jeweils berechnet als
Adi pi nsaure
E 363 |Bernsteinséure Desserts 6 g/ kg
Suppen oder Brihen 5 g/ kg
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4

Pul ver fiur die Herstellung3 g/l
von Getrénken in privaten

Haushal t en
E 385 |Cal ciundinatrium Enul gi erte Saucen 75 myl/ kg
met hyl endi anmi nt et r a- acet at Dosen- oder @ askonserven 250 ng/ kg
(Cal ci undi natri um EDTA) von Hul senfrichten,

Legumni nosen, Pilzen und

Arti schocken

Dosen- oder d askonserven 75 ng/kg
von Krebs- und Weichtieren

Dosen- oder d askonserven 75 ng/kg
von Fi schen

Streichfette nach dem 100 ng/ kg
Anhang, Buchstabe B oder

C der Verordnung (EG

Nr. 2991/94, mit einem

Fettgehalt von héchstens

41%
Gef rorene oder 75 mg/ kg
tiefgefrorene Krebstiere

E 405 |Propyl engl ycol al gi nat Fett enul si onen 3 g/ kg
Fei ne Backwar en 2 g/ kg
Ful  ungen, d asuren 5 g/ kg

und Uber ziige fir Feine
Backwar en und Desserts

Zucker war en 1,5 g/ kg
Spei seei s auf Wasserbasis 3 g/ kg
Knabber er zeugni sse 3 g/ kg

auf GCetreide- oder
Kar t of f el basi s

Saucen 8 g/ kg
Bi er 100 ng/|
Kaugumm 5 g/ kg
Obst - oder 5 g/ kg
Gemisezuber ei t ungen

Ni cht al kohol i sche, 300 ny/ |
aromatisierte Getranke

Erul si onsl i kore 10 g/l

di &t eti sche Lebensnittel 1,2 g/kg
fUr besondere medi zi ni sche

Zwecke; Di atnahrung,

die al s Mahl zei t

oder Tagesration fur

Uber gewi chti ge besti mt

i st

Nahr ungser gdnzungsni tt el 1 g/kg

Ci der (ausgenonmen cidre 100 ny/l
bouche)

E 416 |Karayagumm Knabber er zeugni sse 5 g/ kg
auf GCetreide- oder

Kar t of f el basi s

Uber ziige fur Nisse 10 g/ kg
Fiul | ungen und Uber ziige fir 5 g/ kg
Fei ne Backwar en

Desserts 6 g/ kg
Enul gi ert e Saucen 10 g/ kg
Li kore auf Eierbasis 10 g/l
Nahr ungser ganzungsmi tt el gs
Kaugumm 5 g/ kg
Ar omen 50 g/ kg
E 420 |Sorbit ) |Lebensnittel allgenein
i) Sorbit ) |(ausgenommen Getranke gs
ii) Sorbitsirup ) |lund Lebensmittel gemafR
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Nunmer

Zusat zst of f

Lebensnitte

Hochst menge

2

3

4

421
953
965

mmm

966
967

Manni t

| sonal t

Mal tit

i) Mltit

ii) Maltitsirup

Lactit

Xylit (auBer als SuBungsmittel)

Teil A Spalte 3 Nr. 1 bis
13); Fisch, Krebstiere,
Wei chtiere und Kopff uRer,
unver arbeitet, gefroren
oder tiefgefroren; Likore

968

Erythrit

[ N N N N N

mmjmm

425

Konj ak
i) Konjakgummni
ii) Konjak-d ukomannan

Lebensnittel allgenein
(ausgenonmen Lebensmittel
genmalR Teil A Spalte 3

Nr. 1 bis 13 oder zur

Her st el | ung kinstlich
getrockneter Lebensmittel
di e bei m Ver zehr
rehydratisieren sollen
sow e Cel ee- Suf3war en)

10 g/ kg ei nzel n oder
komnbi ni ert

E 426

Soj abohnen- Pol yose

Get ranke auf M chbasis
far den

Ei nzel hande

Nahr ungser ganzungsm tte
Enmul gi erte Saucen
Abgepackt e Fei nbackwar en
far den

Ei nzel hande

Abgepackt e verzehrfertige
orientalische Nudeln fur
den Ei nzel hande
Abgepackt er
verzehrfertiger
den Ei nzel hande
Abgepackte verarbeitete
Kart of fel - und
Rei ser zeugni sse
(einschliellich
gef rorener

ti ef gefrorener
und getrockneter
verarbei teter Erzeugnisse)
fir den Ei nzel hande
Dehydrierte,
konzentrierte, gefrorene
und tiefgefrorene

Ei er zeugni sse

Cel ee- Siilwar en, auller

CGel ee- SuRwaren in

M ni bechern

Reis fur

gekuhl ter

5 g/l

1,5 g/l
30 g/l
10 g/ kg

10 g/ kg

10 g/ kg

10 g/ kg

10 g/ kg

10 g/ kg

E 432

E 433

E 434

E 435

E 436

Pol yoxyet hyl en-sor bi t an-
nmonol aurat (Pol ysorbat 20)

Pol yoxyet hyl en- sor bi t an-
nmonool eat (Pol ysorbat 80)
Pol yoxyet hyl en- sor bit an-
nmonopal i tat (Pol ysorbat 40)
Pol yoxyet hyl en- sor bi t an-
nmonost ear at ( Pol ysor bat
Pol yoxyet hyl en- sor bi t an-
tristearat (Polysorbat 65)

60)

~

— N N N N N N N

Fei ne Backwar en
Fet t emul si onen fUr
Backzwecke
M | ch- oder
Spei seei s
Desserts
Zucker war en
Enul gi ert e Saucen

Suppen

Kaugumni

Nahr ungser ganzungsmnitte

di ateti sche Lebensnmtte
fur besondere nedi zi ni sche
Zwecke; Di at nahrung,

di e als Mahl zei t

oder Tagesration fur

Sahneanal oge

-24 -
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4
Uber gewi chti ge besti mt
i st
Ar onen, ausgenonmren 10 g/ kg
fl Gssi ge Raucharonen und
Aromen auf der Basis von
Gewlir zol eoresin
1) Gewlrzol eoresin
ist definiert als
Cewlir zextrakt, bei dem das
Ext rakti onsl 6sungsmi ttel
verdanpft wurde, so dass
ein Gem sch des fllchtigen
A s und des harzi gen
Material s Ubrig bleibt.
Lebensnittel, die 1 g/kg
fl Ussi ge Raucharonmen und
Aronen auf der Basis von
Gewlr zol eoresin enthalten
E 442 |Anmoni unsal ze von Kakao- und 10 g/ kg
Phosphat i dsauren Schokol adener zeugni sse i m
Si nne der Kakaoverordnung
ei nschlielllich Fullung
oder SuRwaren auf Basis
di eser Erzeugni sse
E 444 |Saccharoseacet ati sobutyrat Ni cht al kohol i sche, 300 ny/l
aromatisierte tribe
Get r énke
Aromatisierte tribe 300 ny/ |
Spirituosen mit einen
Al kohol gehalt von weni ger
als 15%
E 445 |d ycerinester aus Wirzel harz Ni cht al kohol i sche, 100 ng/|
aromati sierte trube
Get r anke
Ober f | a&chenbehandl ung von 50 ng/ kg
Zi trusfrichten
Tr Gbe Spirituosen genafl 100 ng/ |
der Verordnung (EWG Nr.
1576/ 89
Tribe Spirituosen mt 100 ng/ |
ei nem Al kohol gehal t von
weni ger als 15% vol .
E 459 [Beta-Cyclodextrin Lebensnmittel in Tabletten- gs
und Drageeform
ei ngekapsel te Aronen in
- aromatisiertem Tee 500 ng/l in
und sofortl 6slichem verzehrfertigen oder
aromatisiertem nach den Anwei sungen
Get r ankepul ver des Herstellers
rekonstituierten
Lebensmitteln
- aromatisierten 1 g/kg in verzehrfertigen
Knabber er zeugni ssen oder nach den Anwei sungen
des Herstellers
rekonstituierten
Lebensnittel n
E 468 |Vernetzte Natrium Feste 30 g/ kg
car boxynet hyl cel | ul ose Nahr ungser gdnzungsni tt el
E 473 [Zuckerester von Spei sefettsauren Kaf f ee abgepackt, flussig 1 g/l
Hi t zebehandel t e 5 g/ kg
E 474 |Zuckerglyceride FI ei scher zeugni sse auf den Fettgehalt
bezogen
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4
) |Fettemul sionen fr 10 g/ kg
Backzwecke
) |Fei ne Backwaren 10 g/ kg
) |Getrankewei Rer 20 g/ kg
) |Spei seeis 5 g/ kg
) |[Zuckerwar en 5 g/ kg
) [Pesserts 5 g/ kg
) |Saucen 10 g/ kg
) Suppen oder Brihen 2 g/ kg
) |Sahneanal oge 5 g/ kg
) Sterilisierte Sahne und 5 g/ kg
sterilisierte Sahne mt
reduzi ertem Fettgehal t
) [Frischobst (nur zur as
Qoer f | &chenbehandl ung)
) |Ni chtal kohol i sche Ani s- 5 g/l
Get r anke
) |Ni chtal kohol i sche 5 g/l
Kokosnuss- oder
Mandel get r anke
) Al kohol i sche Getréanke 5 g/l
(auBer Wein und Bier)
) |Pul ver zur Herstellung 10 g/l
hei Ber Cetréanke
) |Getréanke auf der 5 g/l
Basis von M1 ch oder
M | cher zeugni ssen
) INahrungser ganzungsnitt el as
) |di atetische Lebensnittel 5 g/ kg
far besondere nedi zi ni sche
Zwecke; Di at nahrung,
die als Mahl zei t
oder Tagesration fur
Uber gewi chti ge besti mt
i st
) [Kaugunmi 10 g/ kg
E 475 |Pol ygl ycerinester von Fei ne Backwar en 10 g/ kg
Spei sef et t sauren Erul si onsl i kore 5 g/l
Ei pr odukte 1 g/kg
Get r ankewei Rer 0,5 g/kg
Kaugumm 5 g/ kg
Fett enmul si onen 5 g/ kg
M | ch- oder Sahneanal oge 5 g/kg
Zucker war en 2 g/ kg
Desserts 2 g/ kg
Nahr ungser gdnzungsni tt el as
di ateti sche Lebensnittel 5 g/ kg
fur besondere medi zi ni sche
Zwecke; Di atnahrung,
die als Mahl zei t
oder Tagesration for
Uber gewi chti ge besti mt
i st
Fr ihst Ucksget rei dekost der 10 g/ kg
Art G anol a
E 476 |Pol ygl ycerin-Pol yrici nol eat Streichfette nach dem 4 g/ kg

Anhang, Buchstabe A, B

Nr. 2991/94, mt einem
Fettgehalt von héchstens
41%

d eichartige

St rei cherzeugni sse mt
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4
ei nem Fettgehalt von
weni ger als 10%
Sal at saucen 4 g/ kg
SuRwar en auf Kakaobasis, 5 g/kg
ei nschlielllich Schokol ade
E 477 |Propyl engl ycol ester von Fei ne Backwar en 5 g/ kg
Spei sef et t sduren Fet t enul si onen fUr 10 g/ kg
Backzwecke
M | ch- oder Sahneanal oge 5 g/kg
Get r ankewei Rer 1 g/kg
Spei seei s 3 g/ kg
Zuckerwar en 5 g/ kg
Desserts 5 g/ kg
Geschl agene 30 9o/ kg
Dessert garni erungen, aul3er
Sahne
di &t eti sche Lebensnittel 1 g/kg
fUr besondere nedi zi ni sche
Zwecke; Di atnahrung,
die als Mhl zeit
oder Tagesration fur
Uber gewi chti ge besti nmt
i st
E 479b [Ther nooxi di ertes Sojaél mt Fett enmul si onen zum Braten 5 g/ kg
Mono- und Di gl yceriden von
Spei sef et t sauren
E 481 |Natriunstearoyl-2-|actyl at ) |Fei ne Backwaren 5 g/ kg
) |Schnel | kochender Reis 4 g/ kg
) |Frihsticksgetrei dekost 5 g/ kg
E 482 |Cal ci unst earoyl -2-1actyl at ) [Emul sionslikoére 8 g/l
) Spirituosen nit weniger 8 g/l
al s 15 Vol . - % Al kohol
)  |Kaugummi 2 g/ kg
) |Fettemul si onen 10 g9/ kg
) |Desserts 5 g/ kg
) Zuckerwar en 5 g/ kg
) |Getrankewei Rer 3 g/ kg
) Knabber er zeugni sse 5 g/ kg
auf Cetreide- oder
Kar t of f el basi s
) [Konserven von 4 g/ kg
Fl ei scher zeugni ssen,
gehackt oder in Wirfel
zerteilt
) Pul ver zur Herstellung 2 g/l
hei Ber Cetréanke
) |di atetische Lebensnittel 2 g/ kg
far besondere nedi zi ni sche
Zwecke; Di atnahrung,
die als Mahl zei t
oder Tagesration fur
Uber gewi chti ge besti mt
i st
) |Brot (auBer Brot im Sinne 3 g/kg
von Teil O
) |Mostarda di frutta 2 g/ kg
E 483 |Stearoyltartrat Backwaren (aufer Brot im 4 g/kg
Si nne von Teil C)
Desserts 5 g/ kg
E 491 |Sorbitannonost ear at ) |Fei ne Backwaren 10 g/ kg
E 492 |Sorbitantristearat ) |d asuren und Uberziige fir 5 g/kg
Fei ne Backwar en
E 493 |[Sor bi t annmonol aur at ) |Fettenul si onen 10 g/ kg
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4
E 494 |Sor bi t annonool eat ) MIlch- oder Sahneanal oge 5 g/kg
E 495 |Sor bi t annonopal mit at ) Getréankewei Rer 5 g/ kg
) [Teekonzentrate 0,5 g/l
oder Frichte- oder
Kr &ut ert eekonzentrate
(Fl Ussi gkei t)
) Spei seei s 0,5 g/ kg
) |Desserts 5 g/ kg
) Zuckerwar en 5 g/ kg
) |Enul gi erte Saucen 5 g/ kg
) INahrungser géanzungsnitt el as
) |Hefen fir Backzwecke gs
) [Kaugunmi 5 g/ kg
) |di atetische Lebensnittel 5 g/ kg
far besondere nedi zi ni sche
Zwecke; Di atnahrung,
die als Mhl zei t
oder Tagesration fur
Uber gewi chti ge besti mt
i st
E 492 |Sorbitantristearat SuRwar en auf Kakaobasi s, 10 g/ kg
ei nschlielllich Schokol ade
E 493 |Sor bi t annmonol aur at Frucht gel ee; Mar el ade 25 my/ kg
E 512 Zinn-ll-chlorid Dosen- oder d askonserven 25 ng/kg, berechnet als
von Spar gel Zi nn
E 520 Al umi ni unsul f at ) [Eiklar 30 ng/ kg
E 521 Al umi ni umatri unsul f at ) Kandi ertes, 200 ng/ kg
kristallisiertes oder
gl asiertes Obst und Geniise
E 522 Al umi ni unkal i unsul f at ) jeweils berechnet als
E 523 Al umi ni umanmoni unsul f at ) Al umi ni um
E 535 |Natriunferrocyanid ) |Kochsal z oder 20 ng/ kg jeweils
E 536 [Kaliunferrocyanid ) Kochsal zersatz berechnet als
E 538 |Cal ci unferrocyanid ) wasserfreies
Kal i unf errocyanid
E 541 |Saures Natri umal um ni unphosphat Fei ne Backwaren (nur 1 g/ kg, berechnet als
scones und Bi skuitgeback) Al uni ni um
E 551 |Siliciundioxid ) Aronen 50 g/ kg
E 551 |Siliciundioxid ) [Trockenl ebensmittel in 10 g/ kg
E 552 |Cal ciunsilicat ) |Pul verform (einschlieBlich
Zucker art en)
E 553a i) Magnesiunsilicat ) |Kochsal z oder 10 g/ kg
ii) Mgnesiuntrisilicat ) |Kochsal zersatz
E 553b [Tal kum ) INahrungser génzungsnitt el as
E 554 |Natri unal um ni unsilicat ) |Lebensnittel in Formvon gs
Konpri mat en oder Dragees
E 555 |Kal i umal um ni unsilicat ) Hartkéase, Schnittkase und 10 g/ kg
Schnel zkase, in Schei ben
oder gerieben; Kase- und
Schmel zkaseanal oge, in
Schei ben oder gerieben
E 556 |Cal ci umal um ni unsilicat ) Wirzmttel 30 g/ kg
E 559 Al umi niunsilicat (Kaolin) ) |Erzeugni sse zum Einfetten 30 g/kg
von Backf or men
) SuBwaren aulRer as
Schokol ade (nur zur
Qoer f | &chenbehandl ung)
E 553b [Tal kum Kaugummi ; Reis;
) Mirste (nur zur as
Ober f | &chenbehandl! ung)
E 555 |Kal i umal um ni unsili cat ) [Eiermal farben as
E 579 [Ei sen-11-gluconat ) Oiven 150 ng/ kg jeweils
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4
E 585 [Eisen-ll-lactat (jeweils
zur Oxi dationsw rkung - )
Dunkel f ar bung)
E 620 |d utami nséaure ) |Lebensnittel (ausgenonmmen 10 g/ kg
E 621 |Mononatri ungl ut amat ) |Lebensnittel im Sinne von
Teil A Spalte 3 Nr. 1 bis
13)
E 622 |Monokal i ungl ut amat ) Wirzmttel gs
E 623 |Cal ci undi gl ut amat ) jeweils berechnet als
E 624 |Monoarmoni ungl ut amat ) d ut am nséaure
E 625 |vagnesi undi gl ut amat )
E 626 |Guanyl saure ) |Lebensnmittel (ausgenommen 500 ng/kg
E 627 |Di natriunguanyl at ) |Lebensnittel im Sinne von
Teil A Spalte 3 Nr. 1 bis
13)
E 628 |Di kal i unguanyl at ) Wirzmttel gs
E 629 |Cal ci unguanyl at ) jeweils berechnet als
E 630 |l nosinsaure ) Guanyl saure
E 631 |Di natri umni nosi nat )
E 632 |Di kal i um nosi nat )
E 633 |Cal ci um nosi nat )
E 634 |Cal cium5'-ribonukleotid )
E 635 Dinatriumb5'-ribonukleotid )
E 650 [Zi nkacet at Kaugumm 1. 000 ny/ kg
E 900 |Di et hyl pol ysi | oxan Konfitiren, Gelees und 10 ny/ kg
Mar mel aden i m Si nne der
Konf it Gr enver ordnung oder
ahnl i che Fruchtaufstriche,
ei nschlielllich
br ennwer t ver m nderte
Er zeugni sse
Suppen oder Brihen 10 ny/ kg
Brat 6l e oder Bratfette 10 ny/ kg
SuRwar en (auller 10 ny/ kg
Schokol ade)
Ni cht al kohol i sche, 10 ny/|
aromatisierte Getranke
Ananassaf t 10 ny/ |
Dosen- oder @ askonserven 10 ng/ kg
von Cbst und Geniise
Kaugunmmi 100 ng/ kg
Sod...saft; Sodet...saft 10 ny/ |
Rihrtei g 10 ng/ kg
Ci der (ausgenonmen cidre 10 ng/l
bouche)
Ar onen 10 ny/ kg
E 901 [Bi enenwachs, wei 3 und gelb ) Al's Uberzugsnmittel fir:
) + SuRBwaren (einschliefllich
Schokol ade)
E 902 |Candelillawachs ) F mt Schokol ade
iber zogene kl ei ne Feine
Backwar en
E 904 |Schel | ack ) + Knabbererzeugni sse
) + Nusse
) + Kaffeebohnen; as
) Nahrungser ganzungsmittel;
Frische Zitrusfrichte,
Mel onen, Apfel,
Bi rnen, Pfirsiche
oder Ananas (nur zur
Qoer f | &chenbehandl ung) ;
) |Kaumasse fur Kaugunmi
E 903 [Car naubawachs ) lal's Uberzugsnittel nur far
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4
) + SiUBwaren (auch 500 ng/ kg
Schokol ade)
) | Kaugunmi 1.200 ng/ kg
) | mt Schokol ade 200 ng/ kg
Uber zogene kl ei ne Fei ne
Backwar en
) + Knabbererzeugni sse 200 ng/ kg
) | Nisse 200 ng/ kg
) + Kaffeebohnen 200 ng/ kg
) | Nahrungserganzungsmittel 200 ng/ kg
) + frische Zitrusfrichte, 200 ng/ kg
Mel onen, Apfel, Birnen,
Pfirsiche und Ananas (nur
Ober f | &chenbehand! ung)
E 905 |M krokristallines Wachs Qoer f | &chenbehandl ung von
- SuRwar en (auller
Schokol ade) gs
- Kaugunmi
- Mel onen, Papayas, Mangos
oder Avocados
E 907 Hydriertes Poly-1-decen al s Uberzugsmittel fur 2 g/ kg
- Zuckerwar en
- Trockenfruchte
E 912 |Mont ansaureester ) [Frische Zitrusfrichte,
E 914 |Pol yet hyl enwachs- oxi dat e ) Mel onen, Mangos, Papayas,
Avocados oder Ananas (nur as
zur Qber fl &chenbehandl ung)
E 927b |Car bam d Kaugummi ohne Zuckerzusat z 30 g/ kg
E 943a But an Backsprays auf Pflanzenél -
E 943b || sobut an basi s (nur gewerbliche
Ver ar bei ter) as
E 944 |Propan Enul si onssprays auf
Wasser basi s
E 950 AcesulfamK (nur als Kaugummi mit Zuckerzusatz goo nyg/ kg
Geschnmacksver st ar ker)
E 951 Aspartam (nur als Kaugummi mit Zuckerzusatz 2 500 ny/ kg”)
Geschnmacksver st ar ker)
E 957 [Thaumatin (nur als Kaugummi mit Zuckerzusatz 19 pg/ kg™
Geschnmacksver st ar ker)
Ni cht al kohol i sche, 0,5 no/l
aromati sierte Getranke auf
Wasser basi s
Desserts auf M Ich- und 5 mg/ kg
Ni cht mi | chbasi s
E 959 |Neohesperidin DC (nur als Kaugummi it 150 g/ kg*)
Geschnmacksver st ar ker) Zucker zusat z
Streichfette nach dem )
Anhang, Buchstabe B )
oder C der Verordnung )
(EGQ Nr. 2991/ 94; ) 5 ng/ kg
FI ei scher zeugni sse; )
Fr Gcht egel ees;
Pf | anzenei wei B
E 999 |Quill aj aextrakt Ni cht al kohol i sche, ) 200 ng/l, berechnet als
aromati sierte Getranke ) wasserfrei er Extrakt
auf Wasserbasi s; )
Ci der (ausgenommen
ci dre bouche)
E 1201 |Pol yvi nyl pyrrolidon ) |Nahrungsergénzungsnittel
E 1202 |Pol yvi nyl pol ypyrrolidon ) in Formvon Konprimaten as

oder Dragees
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E- Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
Nunmer
1 2 3 4
E 1204 |Pul | ul an Nahr ungser ganzungsm tte
in Form von Kapsel n, as

Tabl etten oder Dragees

Sehr Kkl ei ne SuRRwaren zur
Erfrischung des Atems in (s
For m dinner Bl &ttchen

E 1452 |St ar keal umi ni unoct enyl succi nat Ei ngekapsel te

Vi t am nzuberei tungen in
Nahr ungser gdnzungsnittel n

35 g/ kg
Nahr ungser ganzungsnitte

E 1505 [Triethylcitrat Ei kl ar pul ver gs

E 1505 [Triethylcitrat Ar omen 3 g/ kg aus allen Quellen
E 1517 |d ycerindi acetat (Di acetin) in verzehrfertigen oder
E 1518 [d ycerintriacetat (Triacetin) nach den Anwei sungen

E 1520 1, 2- Propandi ol (Propyl engl ykol) des Herstellers

rekonstituierten
Lebensnmitteln, einzeln
oder in Konbination; bei
Getranken mt Ausnahne
von Sahnel i kdéren 1 g/l
1, 2- Propandi ol E 1520

E 1519 Benzyl al kohol Aronen far
- Likore, aromatisierte 100 g/l aus
Wei ne, arommtisierte allen Quellen in
Getranke auf Wi nbasi s, verzehrfertigen oder nach
aromatisierte Anwei sung des Herstellers

Wi ner zeugni sse, Cocktailsrekonstituierten
Lebensnittel n

- SuRwaren, einschliellich250 ng/kg aus

Schokol ade, und Fei ne allen Quellen in

Backwar en verzehrfertigen oder nach
Anwei sung des Herstellers
rekonstituierten
Lebensnitteln

E 1518 d ycerintriacetat (Triacetin) Kaugumm as

- Al um ni unoxi d

- But adi en- St yr ol - Copol yneri sate

- Qutta

- | sobut yl en- | sopr en-

Copol ymeri sat e

- Kaut schuk

- Mast i x

- M krokristalline

- Kol ophoni um

- Kol ophonest er

- Par af fi ne

- Pol yet hyl en

- Pol yi sobut yl en

- Pol yvi nyl est er der unverzwei gten
Fettsauren C(tief)2 bis
C(tief)l8

E 1520 |Propan- 1, 2-di ol (Propyl engl ykol) )

— N —

) Kaumasse f ur Kaugunmi gs

N N N N N N N N

- Wachsest er )

- Wl | wachs )

- Cystin (zur Veranderung der Wei zenmahl er zeugni sse 100 ng/ kg
Kl eber ei genschaften) fiar Brot einschlieflich

Kl ei ngebéack

1) N cht zugel assen fir Cel ee-SiRBwaren in M ni bechern. Gel ee-SiRBwaren in M ni bechern
i mSinne dieser Regelung sind in hal bstarren M ni bechern oder M ni kapsel n ver packte
CGel ee- StiBwar en von fester Konsistenz, die dazu bestimmt sind, mittels Druck auf
den M ni becher oder die M ni kapsel auf einmal in den Mund ausgedrickt und in ei nem
Bi ssen auf genommen zu wer den.
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*) Bei
anteilig zu reduzieren.

Teil C

Konbi nati onen von E 950, E 951, E 957 und E 959 sind di e Ei nzel hdchst mengen

Lebensmittel,

fur die nur bestimte Zusatzstoffe zugel assen sind

Lebensm ttel E- Nunmer Zusat zst of f Hochst nenge
1 2 3 4
Kakao- und Schokol adenerzeugni sse im E 322 Leci t hi ne qs
Si nne der Kakaoverordnung *) E 330 Ci tronensaure 0, 5%
E 334 L(+)-Wei nsaure 0, 5%
E 422 Qdycerin qgs
E 471 Mono- und Di gl yceride von qs
Spei sef et t sdur en
E 472c Zi tronensaureester von Mno- und qs
Di gl yceriden von Spei sefettséauren
E 414 Gunm  ar abi cum ) gs
E 440 Pektine (jeweils nur als )
Uber zugsnittel)
E 170 Cal ci untar bonat ) 7% auf
E 500 Nat ri unctar bonat e ) Tr ockennasse
E 501 Kal i uncar bonat e ) ohne Fett,
E 503 Ammoni untar bonat e ) ber echnet al s
E 504 Magnesi untar bonat e ) Kal i untar bonat
E 524 Nat ri urhydr oxi d )
E 525 Kal i umhydr oxi d )
E 526 Cal ci umhydr oxi d )
E 527 Amoni umhydr oxi d )
E 528 Magnesi unmhydr oxi d )
E 530 Magnesi unoxi d )
Fruchtsafte i m Si nne der E 300 Ascor bi nsaur e qgs
Frucht saf t ver or dnung E 330 Ci tronensaure 3 g/l
Ananassaft im Sinne der E 296 Apf el saure 3 g/l
Frucht saf t ver or dnung E 440 Pektine 3 g/l
Saft der Passionsfrucht im Sinne der [E 440 Pekti ne 3 g/l
Frucht saf t ver or dnung
Frucht nektare i m Si nne der E 270 M | chsaure 5 g/l
Frucht saf t ver or dnung E 300 Ascor bi nséure qs
E 330 Ci tronensaure 5 g/l
Frucht nekt are aus Ananas oder E 440 Pekt i ne 3 g/l
der Passionsfrucht im Sinne der
Frucht saf t ver or dnung
Traubensaft im Sinne der E 170 Cal ci untar bonat ) gs
Frucht saf t ver or dnung E 336 Kaliuntartrate )
Konfitire extra und Gelee extra im E 270 M | chsaure ) qs
Si nne der Konfitdrenverordnung E 296 Apf el saure )
E 300 Ascor bi nséure )
E 327 Cal ci un act at )
E 330 Citronensaure )
E 331 Natriuncitrate )
E 333 Calciuntitrate )
E 334 L(+)-Wei nsaure )
E 335 Natriuntartrate )
E 350 Nat ri ummal at e )
E 440 Pekt i ne )
E 471 Mono- und Di gl yceride von )
Spei sef et t saur en
Konfitiren, Gelees und Marnel aden im E 270 M | chsaure ) qs
Si nne der Konfitdrenverordnung oder [E 296 Apf el sdure )
andere ahnliche Fruchtaufstriche, E 300 Ascor bi nséure )
ei nschliellich brennwertverm nderte [E 327 Cal ci un act at )
Er zeugni sse E 330 Citronenséaure )
E 331 Natriuncitrate )
E 333 Calciuntitrate )
E 334 L(+)-Wei nsaure )
E 335 Natriuntartrate )
E 350 Nat ri ummal at e )
E 440 Pekt i ne )
E 471 Mono- und Di gl yceride von )
Spei sef et t séur en
E 509 Cal ci unthlorid )
E 524 Nat ri unhydr oxi d )
E 400 Al gi nsaure ) 10 g/ kg
E 401 Nat ri umal gi nat )

-32-




Ein Service des Bundesministeriums der Justiz in Zusammenarbeit mit der juris GmbH -
www.juris.de

E 402 Kal i umal gi nat )
E 403 Ammoni unal gi nat )
E 404 Cal ci umal gi nat )
E 406 Agar - Agar )
E 407 Carr ageen )
E 410 Johanni sbr ot ker nnehl )
E 412 CGuar ker nnehl )
E 415 Xant han )
E 418 Gel | an )
Trockenmi | ch und ei ngedi ckte M|l ch i mE 300 Ascor bi nséur e ) qs
Si nne der M | cherzeugni sverordnung E 301 Nat r i umascor bat )
E 304 Fettsaureester der Ascorbinsaure )
E 322 Leci t hi ne )
E 331 Natriuntitrate )
E 332 Kaliuntitrate )
E 407 Carr ageen )
E 500 i i) Natriunhydrogencarbonat )
E 501 i i) Kaliunmhydrogencarbonat )
E 509 Cal ci unthlorid )
Past eurisierte Sahne mt vollem E 401 Nat ri umal gi nat ) qgs
Fet t gehal t E 402 Kal i umal gi nat )
E 407 Carr ageen )
E 466 Nat ri uncar boxynet hyl cel | ul ose )
E 471 Mono- und Di gl yceride von )
Spei sef et t séur en
Geschal te Kartoffeln E 296 Apf el saure gs
Ni cht verarbeitetes Obst und Genise, [E 300 Ascor bi nséure ) qs
gefroren oder tiefgefroren; nicht E 301 Nat r i umascor bat )
verarbeitetes verzehrfertiges E 302 Cal ci umascor bat )
bst und Gemiise, vorverpackt und E 330 Ci tronenséaure )
gekihl t; nicht verarbeitete und E 331 Natriuntitrate )
geschél te Kartoffeln, vorverpackt; E 332 Kaliuncitrate )
Obst konpot t; nicht verarbeitete E 333 Cal ciuntitrate )
Fi sche, Krebs- und Weichtiere, auch
gefroren oder tiefgefroren
Obst konpott, ausgenonmen Apf el konpott E 440 Pektin ) qgs
E 509 Cal ci unchlorid )
Schnel | kochrei s E 471 Mono- und Di gl yceride von ) qs
Spei sef et t séuren
E 472a Essi gsdureester von Mno- und )
Di gl yceriden von Spei sefettséauren
Ni cht enulgierte tierische E 304 Fettsaureester der Ascorbinsaure ) qgs
oder pflanzliche O e und Fette E 306 Stark tocopherol haltige Extrakte )
(ausgenonmen natives A und divendl) E 307 Al pha- Tocopher ol )
E 308 Ganma- Tocopher ol )
E 309 Del t a- Tocopher ol )
E 330 Ci tronensaure )
E 331 Natriuntitrate )
E 332 Kaliuntitrate )
E 333 Calciuntitrate )
E 322 Leci t hi ne 30 g/l
E 471 Mono- und Digl yceride von 10 g/l
Spei sef et t séur en
Ni cht ermulgierte Oe und Fette E 270 M | chsaure ) qs
tierischen oder pflanzlichen E 300 Ascor bi nséur e )
Ur sprungs (ausgenonmen native Qe E 304 Fett sdureester der Ascorbi nsaure )
und A ivendle), die speziell zum E 306 Stark tocopherol haltige Extrakte )
Kochen und/ oder Braten oder fir die [E 307 Al pha- Tocopher ol )
Zuber ei tung von Bratensaucen bestimmt [E 308 Ganma- Tocopher ol )
si nd E 309 Del t a- Tocopher ol )
E 330 Citronensaure )
E 331 Natriuncitrate )
E 332 Kaliuncitrate )
E 333 Calciuntitrate )
E 472c Ci tronensaureester von Mno- und )
Di gl yceriden von Spei sefettsdauren
E 322 Leci t hi ne 30 g/l
E 471 Mono- und Di gl yceride von 10 g/l
Spei sef et t séur en
Raffiniertes Aivendl einschlieB3lich [E 307 Al pha- Tocopher ol 200 ng/ |
A iventresterdl
Sauer rahnbut t er E 500 Nat ri uncar bonat e qs
Cerei fter Kase E 170 Cal ci untar bonat ) qs
E 504 Magnesi unctar bonat e )
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E 509 Cal ci unthlorid )
E 575 d ucono-del ta-1 acton )
E 500i i Nat ri umhydr ogencar bonat (nur far qs
Sauer mi | chkéase)
CGerei fter Kase, in Scheiben oder E 170 Cal ci untar bonat ) gs
zerkl ei nert E 504 Magnesi untar bonat e )
E 509 Cal ci unthlorid )
E 575 d ucono-delta-1acton )
E 460 Cel | ul ose )
Mozzarel | a oder Mol kenkéase E 260 Essi gsaure ) qs
E 270 M | chsaure )
E 330 Citronenséaure )
E 575 G ucono-del ta-1 acton )
Mozzarel | a oder Mol kenkdse, jeweils [E 260 Essi gsaure ) qs
i n Schei ben oder zerkl einert E 270 M | chsaure )
E 330 Ci tronensaure )
E 575 d ucono-del ta-1 acton )
E 460i i Cel | ul osepul ver )
G as- oder Dosenkonserven von Obst E 260 Essi gsaure ) qs
und Geniise E 261 Kal i umacet at )
E 262 Nat ri umacet at e )
E 263 Cal ci umacet at )
E 270 M | chsaure )
E 296 Apf el saure )
E 300 Ascor bi nséur e )
E 301 Nat r i umascor bat )
E 302 Cal ci umascor bat )
E 325 Nat ri un act at )
E 326 Kal i unm act at )
E 327 Cal ci un act at )
E 330 Citronensaure )
E 331 Natriuncitrate )
E 332 Kaliuncitrate )
E 333 Calciuntitrate )
E 334 L(+)-Wei nsaure )
E 335 Natriuntartrate )
E 336 Kaliuntartrate )
E 337 Kal i ummatriuntartrat )
E 509 Cal ci unchlorid )
E 575 G ucono-del ta-1 acton )
Gehakt E 300 Ascor bi nsaur e ) qgs
E 301 Nat ri umascor bat )
E 302 Cal ci umascor bat )
E 330 Ci tronensaure )
E 331 Natriuncitrate )
E 332 Kaliuncitrate )
E 333 Calciuntitrate )
Zuber ei tungen aus frischem E 300 Ascor bi nséure ) qs
Hackf | ei sch, vorverpackt E 301 Nat r i umascor bat )
E 302 Cal ci umascor bat )
E 330 Citronenséaure )
E 331 Natriuncitrate )
E 332 Kaliuncitrate )
E 333 Calciuntitrate )
Ausschl i el i ch aus Wi zennehl , E 260 Essi gsaure ) qs
Wasser, Hefe oder Sauerteig und Salz [E 261 Kal i umacet at )
hergestel I tes Brot E 262 Natri umacet at e )
E 263 Cal ci umacet at )
E 270 M| chsaure )
E 300 Ascor bi nsaur e )
E 301 Nat ri umascor bat )
E 302 Cal ci umascor bat )
E 304 Fet t saur eest er der Ascorbi nsaure )
E 322 Leci t hi ne )
E 325 Nat ri um act at )
E 326 Kal i un act at )
E 327 Cal ci uni act at )
E 471 Mono- und Di gl yceride von )
Spei sef et t sdur en
E 472a Essi gsaureester von Mno- und )
Di gl yceriden von Spei sefettséauren
E 472d Wi ns&ur eester von Mono- und )
Di gl yceri den von Spei sefettsauren
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E 472e Mono- und Di acetyl wei nsdur eest er )
von Mono- und Di gl yceriden von
Spei sef et t séur en
E 472f Gemi schte Wein- und Essigsaureester )
von Mono- und Diglyceriden von
Spei sef et t séauren
Pai n courant francais, Friss E 260 Essi gsaure ) qs
buzakenyér, fehér és fél barna E 261 Kal i umacet at )
kenyer ek E 262 Nat ri umacet at e )
E 263 Cal ci unacet at )
E 270 M | chsaure )
E 300 Ascor bi nsaure )
E 301 Nat ri umascor bat )
E 302 Cal ci umascor bat )
E 304 Fet t saur eest er der Ascor bi nsaure )
E 322 Leci t hi ne )
E 325 Nat ri um act at )
E 326 Kal i um act at )
E 327 Cal ci unl act at )
E 471 Mono- und Di gl yceride von )
Spei sef et t sdur en
Fri sche Tei gwaren E 270 M | chsaure ) qgs
E 300 Ascor bi nséure )
E 301 Nat r i umascor bat )
E 322 Leci t hi ne )
E 330 Ci tronenséaure )
E 334 L(+)-Wei nsaure )
E 471 Mono- und Di gl yceride von )
Spei sef et t séur en
E 575 G ucono-del ta-1 acton )
Bi er E 270 M | chsaure ) gs
E 300 Ascor bi nséur e )
E 301 Nat r i umascor bat )
E 330 Citronensaure )
E 414 GQunm  ar abi cum )
Foi e gras, foie gras entier, blocs de[E 300 Ascor bi nsaur e ) qs
foie gras E 301 Nat ri umascor bat )
Li bamaj, |ibamdj egészben, |ibamgj E 300 Ascor bi nsaure ) qgs
t dnbben E 301 Nat r i umascor bat )
E 385 Cal ci undi nat ri unet hyl endi mant etraacetat 250 ng/ kg
(Cal ci um Di nat ri um EDTA)
UHT- Zi egenni | ch E 331 Natriuncitrate 4 g/l
Kast ani en in Fl Gssi gkeit E 410 Johanni sbr ot ker nnehl ) qs
E 412 Guar ker nnehl )
E 415 Xant han )

*) Kakao- und Schokol adenerzeugni sse mt verringertem Energi egehalt oder ohne Zuckerzusatz fallen nicht
unter Anhang 4 Teil C

Anlage 5 (zu 8 5 Abs. 1 und § 7)
Zusat zstoffe, die fir Lebensmttel zur Konservierung oder als
Anti oxi dationsmttel zugel assen sind

(Fundstelle des Oiginaltextes: BGBI. | 2000, 1537 - 1545;
bzgl. der einzel nen Anderungen vgl. FuBnote)
Teil A
Liste 1
Zugel assene Sorbate, Benzoate und p-Hydroxybenzoate
E- Nurmer Zusat zst of f Abkir zung
1 2 3
E 200 Sor bi nsaure
E 202 Kal i unsor bat Ss
E 203 Cal ci unsor bat
E 210 Benzoesaur e
E 211 Nat ri umbenzoat Bs
E 212 Kal i unbenzoat
E 213 Cal ci umbenzoat
E 214 Et hyl - p- hydr oxybenzoat PHB
E 215 Nat ri umet hyl - p- hydr oxybenzoat
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E 218 Met hyl - p- hydr oxybenzoat

E 219 Nat r i ummet hyl - p- hydr oxybenzoat

Liste 2
Zul assungen

Lebensm ttel

Hochst nenge (ng/ kg bzw. ng/
berechnet als freie Saure

1),

Ss

Bs

PHB

Ss +
le)

Ss +
PHB?)

Ss + Bs
+ PHB®)

1

4

5

6

Ni cht al kohol i sche, aromatisierte
CGet r anke (ausgenomren Cetrénke auf
M | chbasi s)

300

150

250
Ss +
150 Bs

Teekonzentrate; Frichte- oder
Kr aut ert eekonzentrate (Fl Ussigkeit)

600

Traubensaft, unvergoren, zur
sakranment al en Verwendung

2. 000

Qbst -/ Fruchtwein (auch
al kohol frei); Made wi ne

200

Sod. ..saft oder Sodet...saft

500

200

Al kohol frei es Bier imFass

200

Met

200

Spirituosen nit weniger als 15
Vol . - % Al koho

200

200

400

FUl  ungen von Ravioli und ahnlichen
Er zeugni ssen

Zuckerarne Konfitiren, GCelees,
Mar mel aden sowi e ahnli che

Er zeugni sse mt reduziertem
Brennwert oder zuckerfrei und
andere Aufstriche auf Frichtebasis;
Mer el adas

Kandi ertes, kristallisiertes oder
gl asi ertes Cbst und CGeniise
Trockenfrichte

1. 000

1. 000

500

1. 000

1. 000

Frugtgrod oder Rote G Utze

1. 000

500

Frichte- oder Genilsezubereitungen,
ei nschlieBlich Saucen auf

Fr icht ebasi s (ausgenomren Konserven
von Mark, Musse, Konpott, Sal aten
und ahnli chen Erzeugni ssen)

1. 000

Gemise in Essig, Lake oder O
(ausgenommen A iven)

2. 000

Kartoffelteig oder vorgebackene
Kartof fel n, geschnitten

2. 000

Gnocchi

1. 000

Pol ent a

200

A i ven oder Zubereitungen auf
d i venbasi s

1. 000

500

1. 000

CGel eetiber zug von gekocht en
gepokel ten oder getrockneten
Fl ei scher zeugni ssen; Pasteten

1. 000

Cber f | &chenbehandl ung von
getrocknet en Fl ei scherzeugni ssen

gs

Tei | wei se hal tbar gemachte
Fi scher zeugni sse, einschliellich
Fi schrogener zeugni sse

2. 000

Gesal zener, getrockneter Fisch
Crangon crangon und Crangon

vul gari s, gekocht

Abgepackt er und geschnittener Kase

1. 000
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Ni cht reifender Kase

[y

. 000

Schnel zkase

N

. 000

Schi cht kdse und Kase mit
bei gegebenen Lebensmitteln

1. 000

Ni cht hitzebehandelte
Dessert spei sen auf M I chbasis

300

Di ckgel egte M1 ch

1. 000

Fl Gssi gei (Eiklar,
Vol | ei)

Ei produkte, getrocknet,
konzentriert, gefroren oder
tiefgefroren

Abgepackt es und geschnittenes Brot
und Roggenbr ot

Vor gebackene und abgepackte
Backwar en und brennwertverni ndertes
Brot fir den Ei nzel handel

Ei gel b oder

1. 000

2. 000

2. 000

5. 000

Fei ne Backwaren nit einer
Wasseraktivitat von nehr als 0, 65

2. 000

Knabber er zeugni sse auf GCetreide-
oder Kartoffel basis sow e
Uber zogene Nisse

1. 000

(davon
300 PHB
max. )

Rihrtei g; Panaden

2. 000

StuRwar en (auler Schokol ade)

1. 500
(davon
300 PHB

max. )

Kaugunmmi

1.500

Uber ziige, Toppings (Sirup far

Pf annkuchen, aromatisierter
Sirup far MIchm schgetréanke und
Spei seei s; &ahnliche Erzeugni sse)

1. 000

Fett enul si onen (ausgenonmen Butter)
mt einem Fettgehalt von 60% oder
mehr

1. 000

Fettenul sionen mt einem Fettgehalt
von weni ger als 60%

2. 000

Emul gi erte Saucen nit einem
Fettgehalt von 60% oder nehr

1. 000

500

1. 000

Emul gierte Saucen nit mt einem
Fettgehalt von weniger als 60%
Ni cht emul gi erte Saucen

Fei nkost sal ate

Senf

Wir zmi tt el

Fl Gssi ge Suppen und Brihen (auler
i n Dosen)

2. 000

1. 000

2. 000

. 000
. 500
. 000
. 000
500

N e

Aspi k

1. 000

500

Di ati sche Lebensnittel far
besonder e nedi zi ni sche Zwecke;

Di a4t nahrung, die als Mahl zeit oder
Tagesration fir Uoergew chtige
bestimt i st

1.500

FI Ussi ge Tafel stilen nit ei nem
Wassergehalt von nehr als 75 vom
Hundert

500

Pekt i nl 6sungen zur Behandl ung
von Trockenobst einschliellich
Wei nbeer en

10. 000

Fl Gssi ge Enzynrzubereitungen

Lab und Labaust auscher

12. 000

12. 000

10. 000

andere Enzyme

5. 000

5. 000

5. 000
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Fl ei sch-, Fisch-, Krebstier- und 2. 000
Kopf f GRer anal oge und Kase auf der
Grundl age von Ei wei 3

Dul ce de nenbrillo 1. 000

Mar el ada

1.500

Ost kaka 2. 000

Pasha 1. 000
Senmrel knddel t ei g 2.000
Kase und Kéaseanal oge (nur gs

Cber f | &chenbehandl ung)
Gekochte rote Riben 2. 000
Haut e auf Kol |l agenbasis nmit einer gs
Wasseraktivitat von nehr als 0,6

Ei er mal f ar be 4. 000

4.000

5. 000

Krebstiere und Weichtiere, gekocht 1. 000

2. 000

Nahr ungser gdnzungsmnittel in
fllssiger Form

2. 000

Ar omen

1.500

1) Ss + Bs: Ss und Bs einzeln oder in Konbinati on verwendet.

2) Ss + PHB: Ss und PHB einzel n oder in Konbination verwendet.
3) Ss + Bs + PHB: Ss, Bs und PHB ei nzel n oder in Konbination verwendet.

Teil B
Liste 1
Zugel assene(s) Schwefeldioxid und Sulfite
E- Nunmer Zusat zst of f
1 2
E 220 Schwef el di oxi d
E 221 Natriunsul fid
E 222 Nat ri umhydr ogensul fi t
E 223 Nat ri unmet abi sul fit
E 224 Kal i umret abi sul fit
E 226 Cal ciunsul fit
E 227 Cal ci unbi sul fit
E 228 Kal i unbi sul fit
Liste 2

*
Zulassungen)
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Lebensmi ttel Hochst menge (ng/ kg bzw.
mg/ 1), berechnet als SC?
1 2

Burger nmeat mit einem Geniise- und/ oder 450

Getrei deanteil von m ndestens 4%

Br eakf ast sausages 450

Longani za fresca und Butifarra fresca 450

Get rocknet e und gesal zene Dorschfi sche (Gadi dae) 200

Krebsti ere und Kopff ulRer;

— frisch, gefroren und tiefgefroren 150

— Krebstiere der Fanmilien Penaei dae,

Sol enoceri dae, Ari staei dae:

— weni ger als 80 Einheiten 150

— zwi schen 80 und 120 Ei nheiten 200 in den

— mehr als 120 Ei nheiten 300 essbaren
Teil en

Krebsti ere und Kopff uRer:

— gekocht 50

— gekochte Krebstiere der Familien Penaei dae,

Sol enoceri dae, Ari staei dae:

— weni ger als 80 Einheiten 135
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di e Abgabe aus GroRBbehaltern in der Gastronom e und
in Ei nri chtungen zur Genei nschaftsverpfl egung

— zwi schen 80 und 120 Ei nheiten 180

— mehr als 120 Ei nheiten 270

Hart kekse 50

St ar ke 50

Sago 30

Gr aupen 30

Kartof fel trockener zeugni sse 400

Knabber er zeugni sse auf Getrei de- oder 50

Kart of f el basi s

Geschélte Kartoffeln 50

Verarbeitete (einschlielllich gefrorene oder 100

tiefgefrorene) Kartoffeln

Kartoffelteig 100

Wei Be Gemisesorten, getrocknet 400

Wei Be Genmiisesorten, verarbeitet (einschliellich 50

gefrorene oder tiefgefrorene wei Re Geniisesorten)

Get r ocknet er | ngwer 150

Get rocknet e Tomat en 200

Meerrettichzubereitung 800

Pul pe von Spei sezw ebel n, Knobl auch und Schal otten 300

Geniise und Cbst in Essig, A oder Lake (ausgenonmen 100

A i ven und gel be Paprika in Lake)

Gel be Paprika in Lake 500

Verarbeitete Pilze (einschliel3lich gefrorene Pil ze) 50

Trockenpi |l ze 100

Trockenfrichte

- Apri kosen, Pfirsiche, Trauben, Pflaunen 2. 000
oder Fei gen

- Bananen 1. 000

- Apfel oder Birnen 600

- Andere (einschliel3lich Nisse mt Schal e) 500

Get r ocknet e Kokosnilsse 50

Cbst, Gemise, Angeli kawurzel und Zitrusschal en, 100

kandi ert, kristallisiert oder glasiert

Konfitldren, Celees und Marnel aden (ausgenonmen 50

Konfitlire extra oder Cel ee extra) oder

ahnl i che Fruchtaufstriche, einschlielllich

br ennwertverm nderte Erzeugni sse

Janms, jellies und marnel ades aus geschwefelten 100

Friicht en

Past et enf Ul | ungen auf Fricht ebasi s 100

Wirzmttel auf Zitrussaftbasis 200

Traubensaft konzentrat zur Sel bstherstellung von 2. 000

Wi n

Mostarda di frutta 100

bstgeliersaft und fl Ussiges Pektin zur Abgabe an 800

den Verbraucher imSinne des § 2 Nr. 5 Halbsatz 1

Wi Be Herzkirschen, rehydratisierte Trockenfrichte 100

und Litschis in d asern

Zi tronenschei ben in d asern 250

Zuckerarten im Sinne der Zuckerartenverordnung 10

(ausgenommren G ukosesirup), auch getrocknet

A ukosesi rup, auch getrocknet 20

Spei sesi rup oder Mel asse 70

Ander e Zuckerarten 40

Uber ziige (Sirup fur Pfannkuchen, aromatisierter 40

Sirup far M| chm schgetranke oder Speiseeis;

ahnl i che Erzeugni sse)

Orangen-, Grapefruit-, Apfel- und Ananassaft fir 50
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Li ronen- oder Zitronensaft 350
Konzentrate auf der Basis von Fruchtsaften mt 350
m ndestens 2,5% Gerste (barley water)

Andere Konzentrate auf der Basis von Fruchtsaften 250

oder zerkleinerten Friuchten; capile grosel ha

Ni cht al kohol i sche, aromatisierte Getréanke, die
Fruchtsaft enthalten

20 (nur als Gehalt
aus dem Konzentrat)

Ni cht al kohol i sche, aromatisierte Getranke nit 50
m ndestens 235 g/ d ukosesirup
Traubensaft, unvergoren, zur sakranental en 70

Ver wendung

SuRwar en auf G ukosesirupbasis

50 (nur als Gehalt
aus dem d ukosesi rup)

Bi er 20
Bi er mit Nachgéarung i m Fass 50
Al kohol freier Win 200
Made wi ne 260
Cbst -/ Frucht wei n, Qbst-/Fruchtschaunnein (jeweils 200
ei nschliellich al kohol frei e Erzeugnisse)
Met 200
GAr ungsessi g 170
Senf, auller Dijon-Senf 250
Di j on- Senf 500
Gel ati ne 50
Fl ei sch-, Fisch- oder Krebstieranal oge auf 200
Pr ot ei nbasi s
Mari ni erte Nusse 50
Zucker mai s, vakuunver packt 100
Destillierte al koholische Getrénke mit ganzen 50
Bi rnen
Sal si cha fresca 450
Taf el t rauben 10
10

Frische Litschis

(in den essbaren Teil en)

*)
betrachtet.
Teil C

Ein SC?-Gehalt von nicht nehr als 10 ng/ kg bzw. 10 ng/l wird als nicht vorhanden

Ander e Konservi erungsstoffe

Liste 1
Nitrite und Nitrate
Ver wendet e Hochst menge
E- . . Hochst menge (8 2 Nr. 2)
Nunmer Bezei chnung Lebensmittel (berechnet als | (berechnet als
NaNGz) g/ kg NaNQy) ng/ kg
E 249 kaliumitritd Fleischerzeugnisse 150
E 250 NatriumitritiBterilisierte 100
FI ei scher zeugni sse
(Fo> 3,00)2
Traditionelle
nassgepokel te Fl ei sch-
erzeugni sse (1):
Wl tshire bacon(1.1);
Ent remeada entrecost o,
chi spe, orelheira e 175
cabeca (sal gados),
Touci nho fumado( 1. 2)
und &hnliche Erzeugnisse
WIltshire ham (1.1) 100

und &hnliche Erzeugnisse
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E-

Nummer

Bezei chnung

Lebensnitte

Rohschi nken nassgepokel t
(1.6) und &hnliche

Er zeugni sse

Cured tongue (1.3)
Traditionelle
trockengepokel t e

Fl ei scher zeugni sse (2):
Dry cured bacon (2.1)
und &hnliche Erzeugni sse
Dry cured ham (2.1);
Jandn curado, paleta
curada, |onpo enbuchado y
cecina (2.2)

Presunto, presunto da pa
und paio do | onmbo (2.3)
und &hnliche Erzeugni sse

Ver wendet e
Hochst menge
(berechnet als

NaNG,) ng/ kg

Hochst menge
(8 2 Nr. 2)
(berechnet als

NaNQOp) ng/ kg
50

50

175

100

Rohschi nken
trockengepotkelt (2.5)
und &hnliche Erzeugni sse

50

Andere traditionel
gepokel te
Fl ei scher zeugni sse (3):

Vyso#i na

Sel sky sal am
Turistickytrvanlivysal am
Pol i #an

Her kul es

Loveckysal am

Dunaj ska kl obasa

Papri kas (3.5)

und ahnliche Erzeugni sse

180

Rohschi nken

trocken-/ nassgepdkel t
(3.1) und ahnliche

Er zeugni sse
Jel lied veal
(3.2)

and bri sket

50

E 251 kgl i umitrat® Nicht warmebehandel te

E 252

Natri ummitrat

3fl ei scher zeugni sse

150

Traditionelle
nassgepokel te
Fl ei scher zeugni sse (1):

Kyl misavustettu
poronliha
Kal | r 6kt renkott (1.4)

300

W tshire bacon und
Wltshire ham (1.1);
Ent r eneada
Ent r ecost o,
orelheira e
cabeca (sal gados),

Touci nho fumado (1.2)
Rohschi nken nassgepdkel t
(1.6)

und &hnliche Erzeugnisse

chi spe,

250

Bacon, Filet de bacon
(1.5); und ahnliche

Er zeugni sse

-41 -

250
(ohne Zusatz
von E 249




Ein Service des Bundesministeriums der Justiz in Zusammenarbeit mit der juris GmbH -

www.juris.de

Nummer

E Bezei chnung

Ver wendet e Hochst menge
. Hochst menge (8 2 Nr. 2)
Lebensnmi ttel (berechnet als | (berechnet als
NaNG,) g/ kg NaNG,) ng/ kg
oder E 250)
Cured tongue (1.3) 10
Traditionelle
trockengepokel t e
Fl ei scher zeugni sse (2):
Dry cured bacon and Dry 250
cured ham (2.1);
Janmdn curado, paleta
curada, |onpo enbuchado y
cecina (2.2)
Presunto, presunto da péa
und paio do |onmbo (2.3);
Rohschi nken
trockengepotkelt (2.5)
und &hnliche Erzeugni sse
Janbon sec, janbon 250
sel sec et autres (ohne Zusatz
pi éces nmat ur ées séchées von E 249
simlaires (2.4) oder E 250)
Andere traditionel
gepobkel te
Fl ei scher zeugni sse (3):
Rohwiir st e 300
(Sal am und Kantwurst) (ohne Zusatz
(3.3) von E 249
oder E 250)
Rohschi nken 250
trocken-/ nassgepdkel t
(3.1)
und ahnliche Erzeugni sse
Sal chi chén y chori zo 250
tradi ci onal es de |l arga (ohne Zusatz
curanci 6n (3.4); von E 249
Sauci ssons secs (3.6) oder E 250)
und ahnliche Erzeugni sse
Jel lied veal and brisket 10
(3.2)
Hart kadse, hal bf ester 150
Schnittkéase und (in der
Schni ttkase Kasereim | ch
Kaseanal oge auf oder
M | chbasi s gl ei chwerti ge
Menge
bei Zusatz nach
Ent zug von Ml ke
und Zusat z
von Wasser)
Ei ngel egt e Heri nge und 500
Sprotten

1)

2)

3)

Zusatz zu Lebensmitteln nur als Nitritpokel sal z.

Fo-Wert 3 entspricht 3 Mnuten Erhitzung auf 121°C (Verm nderung der
MIlliarde Sporen je 1.000 Dosen auf eine Spore in 1.000 Dosen).

von ei ner

Auf grund der

Bakt eri enl ast

nat Grli chen Unmnandl ung von Nitriten in Nitrate in sdurearnemMIlieu

kénnen manche war mebehandel t en Fl ei scherzeugni sse Nitrate enthalten.
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(1.3)

(1.4)
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(1.6)
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(2.3)

(2. 4)

(2.5)

(3)

(3.1)

(3.2)

(3.3)

(3. 4)
(3.5)

(3.6)
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FI ei scherzeugni sse werden in eine Pokell 6sung eingel egt, die Nitrite und/oder
Nitrate, Salz und andere Bestandteile enthdlt. Die Fleischerzeugni sse kénnen
wei t eren Behandl ungen, zum Bei spi el Raucherung, unterzogen werden.

Ei nspritzen von Pokel | 6sung in das Fl eisch und anschlieflende 3- bis 10-
t agi ge Tauchpokel ung. Di e Tauchpdkel | 6sung ent halt auch m krobi ol ogi sche
Starterkul turen

3- bis 5-tagi ge Tauchpodkel ung. Das Erzeugnis wird nicht wirnebehandelt und hat
ei ne hohe Wasseraktivitat.

M ndest ens 4-t agi ge Tauchpdkel ung und Vor kochen

Ei nspritzen von Pokel | 6sung in das Flei sch und anschli eRende Tauchpotkel ung.
D e Pokel zeit betragt 14 bis 21 Tage, ihr schliel3t sich eine Reifung durch
Kal t raucherung von 4 bis 5 Wchen an.

4- bis 5-tagi ge Tauchpdkelung bei 5 bis 7 °C, nornal erwei se Rei fung von 24 bis 40
Stunden bei 22 °C, nogliche 24-stindi ge Raucherung bei 20 bis 25 °C und 3- bis 6-
wichi ge Lagerung bei 12 bis 14 °C

D e Pokel dauer betragt je nach Formund Gewi cht der Fl eischsticke ungefahr 2
Tage/ kg mt anschlieRBender Stabilisation/Reifung.

Bei m Tr ockenpdkel n wird eine trockene Pokel m schung, die Nitrite und/

oder Nitrate, Salz und andere Bestandteile enthalt, auf die Ooerfl dhe des
Fl ei sches aufgebracht; eine Stabilisations-/Reifezeit schlielit sich an. Die
FI ei scherzeugni sse kdonnen weiteren Behandl ungen, zum Bei spi el R&ucherung,
unt er zogen wer den.

Trockenpokel ung mit anschliefender Reifung von nindestens 4 Tagen

Trockenpokel ung; ihr schlieldst sich eine Stabilisationszeit von m ndestens 10
Tagen und eine Reifezeit von nehr als 45 Tagen an

10- bis 15-té&gi ge Trockenpdkel ung; ihr schlielBt sich eine Stabilisationszeit von
30 bis 45 Tagen und eine Reifezeit von m ndestens 2 Mnaten an

Trockenpdkel ung von 3 Tagen + 1 Tag/kg; an den Sal zungsvorgang schliefdt sich ein
Zeitraumvon 1 Wche und eine Alterungs-/Reifezeit von 45 Tagen bis 18 Mnaten
an.

D e Pokel dauer betragt je nach Formund Gewi cht der Fleischsticke ungefahr 10 bis
14 Tage nmit anschlieRender Stabilisation/Reifung.

Konbi nati on von Tauch- und Trockenpdkel vorgadngen oder Verwendung von Nitrit und/
oder Nitrat in einem zusanmengeset zten Erzeugni s oder Einspritzen der Pokell ésung
vor dem Kochen. Di e Erzeugni sse kdnnen wei t eren Behandl ungen, zum Bei spi el
Raucherung, unterzogen werden.

Konbi nati on von Nass- und Trockenpdkel ung (ohne Ei nspritzen der Pokell 6sung). Die
Pokel dauer betréagt je nach Formund Gew cht der Fleischsticke ungeféahr 14 bis 35
Tage mit anschlielRender Stabilisation/Reifung.

Ei nspritzen einer Pokell 6sung und nach Abl auf von ni ndestens 2 Tagen Kochen in
kochendem Wasser bis zu 3 Stunden | ang.

Das Erzeugnis hat eine Reifedauer von mnindestens 4 Wchen und ein Wasser - Ei wei 3-
Verhéltnis unter 1,7.

Rei f edauer von mi ndestens 30 Tagen

Getrocknetes Erzeugnis, das auf 70 °C erhitzt und anschlielRend ei nem 8- bis
12-t &gi gen Trocknungs- oder R&aucherverfahren unterzogen wird. Fernentierte

Er zeugni sse werden ei nem 14- bis 30-tagi gen dreistufigen Fernentierungsverfahren
unt erzogen und anschl i elR3end gerauchert.

Rohe fernentierte getrocknete Wirst ohne Zusatz von Nitriten. Das Erzeugnis wrd
bei Tenperaturen zw schen 18 und 22 °C oder weniger (10 bis 12 °C) fernmentiert;
daran schlielst sich eine Alterungs-/Reifezeit von m ndestens 3 Wchen an. Das

Er zeugni s hat ein Wasser-Ei wei B-Verhéltnis unter 1,7.

Liste 2
Ander e Konservi erungsmttel
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E- Nunmer Zusat zst of f Lebensm ttel Hochst menge
1 2 3 4
E 231 Or t hophenyl phenol ) Zitrusfrichte 12 ng/ kg,
E 232 Nat ri umor t hophenyl phenol ber echnet als
(jeweils nur zur ) Ot hophenyl phenol
Qoer f| &chenbehandl ung)
E 234 Ni si n Gri e3- und Tapi okapuddi ng und 3 ng/ kg
ahnl i che Erzeugni sse Gereifter
Kase und Schrel zkadse Cotted 12,5 mg/ kg
cream Mascapone
10 ng/ kg
10 ng/ kg
E 235 Nat anyci n Hart kdse, Schnittkéase und 1 ng/ gqdm
(nur zur hal bf ester Schnittkéase; Ober fl &che (5
oer f | &chenbehandl ung) getrocknete, gepOkelte Wirste nm unt er der
Qoer fl &che ni cht
nachwei sbar)
E 239 Hexanet hyl entetramn Provol one- Kase 25 ng/ kg,
ber echnet als
For mal dehyd 3. 000
o/ kg
E 280 Pr opi onsaur e ) Abgepacktes und geschnittenes
E 281 Nat ri unpr opi onat ) Brot und Roggenbr ot
E 282 Cal ci unpr opi onat )
E 283 Kal i unpr opi onat ) Brot mit reduziertem
Ener gi egehal t; Vorgebackenes
und abgepacktes Brot;
Abgepackt e Fei ne Backwar en
(einschlieBlich Mehlwaren ) 2.000 ng/ kg
"flour confectionary") mt
ei ner Wasseraktivitat von nehr
al s 0,65; Abgepackte rolls
buns und pitta
Chri stmas puddi ng; Abgepacktes 1. 000 ng/ kg
Br ot )
Pol sebrod, boller und dansk 2. 000 ng/ kg
flutes, vorverpackt Kase
oder Kaseanal oge (nur zur gs
Qber f | &chenbehandl ung)
j enei | s berechnet
al s Propionsaure
E 284 Bor saur e ) Stoérrogen (Kaviar) 4 g/ kg,
E 285 Nat ri unt et rabor at berechnet als
( Bor ax) ) Bor saur e
E 1105 Lysozym Cereifter Kase qs
Teil D
Antioxidationsmttel fir bestimme Lebensnmitte
E- Nummer Zusat zst of f Lebensmi ttel Hochst menge (ng/ kg)
1 2 3 4
E 310 Propyl gal | at Fette und Qe fur die pgg*) (Gall ate, TBHQ
gewer bl i che und BHA, einzeln oder
Her st el | ung von i n Kombi nati on)
war mebehandel t en
Lebensmittel n
E 311 Cctyl gal | at 100") ( BHT)
E 312 Dodecyl gal | at Brat 6l und -fett,
auller diventrester®
E 319 Tert. - Schmal z; Fi schoél ; j ewei |l s auf den
But yl hydr ochi non Ri nder -, GCefl tgel - Fett gehalt bezogen
( TBHQ) und Schaffett
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E- Nunmrer Zusat zst of f Lebensnittel Hochst menge (ng/ kg)
1 2 3 4
E 320 But yI hydr oxyani sol |Kuchenni schungen 200 (Gallate, TBHQ und
( BHA) Knabber er zeugni sse auf BHA, einzeln oder in
Getrei debasi s Kombi nat i on)

M | chpul ver far
Ver kauf saut onmat en

E 321 But yI hydr oxyt ol uol [Trockensuppen und - j ewei |l s auf den
( BHT) br Ghen Fettgehalt bezogen
Saucen

Trockenfl ei sch

Ver arbeitete Nisse
Vor gekocht e

Get r ei dekost
Wirzmittel 200 (Gallate und

BHA, einzeln oder in
Konbi nati on) auf den
Fettgehalt bezogen
Trockenkartoffeln 25 (Gallate, TBHQ und
BHA, einzeln oder in
Konbi nat i on)

Kaugunmi 400 (Gall ate, TBHQ
Nahr ungser gadnzungsni tt éeBHT und BHA, einzeln
oder in Konbi nati on)
Et heri sche A e 1. 000 (Gallate, TBHQ
und BHA, einzeln oder
i n Konbi nati on)
Andere Aromen als 100") (Gall at e,
etherische Ue ei nzel n oder in

Konbi nat i on) 200")
(TBHQ BHA, einzeln
oder i n Konbination)

E 315 | soascor bi nsdure CGepokel te 500
E 316 Nat ri um soascorbat [Fl ei scherzeugni sse
oder

hal t bar genachte
Fl ei scher zeugni sse
Hal t bar genmachte 1. 500
oder teilweise
hal t bar genachte
Fi scher zeugni sse

Fisch mt roter 1. 500
Haut, gefroren oder j ewei | s berechnet als
tiefgefroren | soascor bi nsdure

E 586 4- Hexyl resorcin Fri sche, gefrorene 2 als Riuckstand in
und tief gefrorene Krebstierfl ei sch

Kr ebsti ere

*) Bei genei nsanmer Verwendung von Gal |l aten, TBHQ BHA und BHT sind die Einzel mengen
prozentual zu reduzieren.

Anl age 6 (zu 8 6 und 8§ 7)
I n Sauglings- und Kl ei nki nder nahrung zugel assene Zusat zstoffe

(Fundstelle des Oiginaltextes: BGBI. | 2000, 1545 - 1549;
bzgl. der einzel nen Anderungen vgl. FuBnot e)

Teil A
Nahrungen fir Sauglinge und Kl ei nki nder nach MalRgabe der Teile B, C, D und E dirfen E
414 (GQunmm arabicum und E 551 (Siliciundioxid) enthalten, die sich aus dem Zusatz von
Zuber ei tungen ergeben, die nicht nehr als 150 g/ kg an E 414 und nicht nmehr als 10 g/ kg
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an E 551 enthalten; ferner ist der Zusatz von E 421 (Mannit) zul assig, sofern dieser
als Tréagerstoff far Vitamin B(tief)1l2 dient (Verhdltnis Vitamin B(tief)12: Mannit nicht
kleiner als 1:1.000). Der Restgehalt an E 414 in dem verzehrfertigen Erzeugnis sollte
ni cht mehr als 10 ng/ kg betragen

Nahrungen fur Sé&uglinge und Kl ei nki nder nach MaRgabe der Teile B, C, Dund E

durfen E 1450 (Stéarkenatriunoctenyl succinat) enthalten, das sich aus dem Zusatz

von Vitam npré&paraten oder von Zubereitungen nit mehrfach ungesatti gten Fettsauren
ergibt. In demverzehrfertigen Erzeugnis dirfen nicht nehr als 100 ng/ kg E 1450 aus
Vit ami npréaparaten und nicht nmehr als 1.000 ng/kg E 1450 aus Zubereitungen nmit mehrfach
ungesattigten Fettsduren enthalten sein.

Nahrungen fur Séuglinge und Kl ei nki nder nach MaRgabe der Teile B, C, D und E dirfen

E 301 (Natriumascorbat) in den Urhillungen von Lebensmittel zubereitungen nit mehrfach
ungesatti gten Fettsduren auf gs-Ebene enthalten. Der Restgehalt von E 301 in dem
verzehrfertigen Erzeugnis darf nicht nehr als 75 ng/l betragen

- 46 -



In Sauglingsanfangsnahrung zugelassene Zusatzstoffe

Teil B

E-Nummer Zusatzstoff Hoéchstmenge
1 2 3

E 270 L(+)-Milchsaure gs

E 330 Citronensaure gs

E 304 L-Ascorbylpalmitat 10 mgl/l

E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte )

E 307 Alpha-Tocopherol ) 10 mg/l

E 308 Gamma-Tocopherol )

E 309 Delta-Tocopherol )

E 322 Lecithine 19/11)

E 331 Natriumcitrate ) 2 g/l

E 332 Kaliumcitrate ) einzeln oder
kombiniert
nach Anlage
10 der
Diatenverordnung

E 338 Phosphorsaure nach Anlage
10 der
Diatverordnung

E 339 Natriumphosphate ) 149/

E 340 Kaliumphosphate ) ausgedruckt
als
P(tief)20(tief)b
einzeln oder
kombiniert
nach Anlage
10 der
Diatenverordnung

E 412 Guarkernmehl 1 g/l
sofern das
Erzeugnis

teilweise




hydrolysiertes
Eiweil3
enthalt und
den in Anlage
15 der
Diatverordnun
festgelegten
Bedingungen

entspricht
E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren 49g/l11)
E 472c Citronensaureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren 7,5 g/l
far

Erzeugnisse
in Pulverform
9 g/l

far
Erzeugnisse
in flissiger
Form,

sofern die
Erzeugnisse
teilweise
hydrolysierte
Eiweil3e,
Peptide oder
Aminosauren
enthalten und
den in Anlage
15 der
Diatverordnun
festgelegten
Bedingungen
entsprechen
1)




E 473

1)  Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 322, E 471, E 472c und E 473 zugesetzt, so sind bei jedem dieser
Stoffe von der fiir dieses Lebensmittel festgesetzten Hochstmenge die Mengen abzuziehen, in der die jeweils anderen
Stoffe in diesem Lebensmittel vorhanden sind.

Zuckerester von Speisefettsauren

120 mg/l
in
Erzeugnissen
die
hydrolysierte
Eiweil3e,
Peptide oder
Aminosauren
enthalten 1)

Teil C
In Sauglingsfolgenahrung zugelassene Zusatzstoffe
E-Nummer Zusatzstoff Hbdchstmenge
1 2 3
E 270 L(+)-Milchsaure gs
E 330 Citronensaure gs
E 304 Fettsdureester der Ascorbinsaure 10 mg/l
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte )
E 307 Alpha-Tocopherol ) 10 mg/l
E 308 Gamma-Tocopherol )
E 309 Delta-Tocopherol )
E 331 Natriumcitrate ) 2 gll
E 332 Caliumcitrate ) einzeln oder
kombiniert
nach Anlage
10 der
Diatverordnun
E 338 Phosphorsaure nach Anlage
11 der
Diatverordnun
E 339 Natriumphosphate ) 1 g/l




E 340 Kaliumphosphate ausgedrickt
als
P(tief)20(tief)5
einzeln oder
kombiniert
nach Anlage
10 der
Diatverordnung

E 440 Pektine (nur in gesauerter Folgenahrung) 5 g/l

E 322 Lecithine 19/11)

E 471 Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren 49g/l11)

E 407 Carrageen 0,39/12)

E 410 Johannisbrotkernmehl 19/l2)

E 412 Guarkernmehl 19/l2)

E 472c Citronensaureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren 7,5 g/l
far

Erzeugnisse
in Pulverform
9 g/l

far
Erzeugnisse
in flissiger
Form,

sofern die
Erzeugnisse
teilhydrolysier
Eiweil3stoffe,
Peptide oder
Aminosauren
enthalten und
den in Anlage
15 der
Diatverordnun

le

festgelegten



E 473 Zuckerester von Speisefettsauren

Bedingungen
entsprechen
1)

120 mg/I
in
Erzeugnissen
mit
hydrolysierten
Eiweil3stoffen,
Peptiden
oder
Aminosauren
1)

1)  Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 322, E 471, E 472c und E 473 zugesetzt, so sind bei jedem dieser
Stoffe von der fiir dieses Lebensmittel festgesetzten Hochstmenge die Mengen abzuziehen, in der die jeweils anderen
Stoffe in diesem Lebensmittel vorhanden sind.

2)  Wird einem Lebensmittel mehr als einer der Stoffe E 407, E 410 und E 412 zugesetzt, so ist bei jedem dieser Stoffe von
der fur dieses Lebensmittel festgesetzten Hochstmenge die Menge abzuziehen, in der die jeweils anderen Stoffe in diesem
Lebensmittel vorhanden sind.

Teil D
In Getreidebeikost und andere Beikost fur Sauglinge und Kleinkinder zugelassene Zusatzstoffe
E-Nummer Zusatzstoff Lebensmittel Hochstmenge
1 2 3 4
E 170 Calciumcarbonat )
E 260 Essigséaure )
E 261 Kaliumacetat )
E 262 Natriumacetate )
E 263 Calciumacetat )
E 270 Milchséure ) nur L(+)- )
E 325 Natriumlactat ) Milchsaure )
E 326 Kaliumlactat ) )
E 327 Calciumlactat ) )
E 296 Apfelsaure )




E 330 Citronensaure ) (nur zur Getreidebeikost und gs
E 331 Natriumcitrate ) Korrektur des andere Beikost
E 332 Kaliumcitrate ) pH-Wertes)
E 333 Calciumcitrate )
E 507 Salzsaure )
E 524 Natriumhydroxid )
E 525 Kaliumhydroxid )
E 526 Calciumhydroxid )
E 500 Natriumcarbonate ) (nur als Getreidebeikost und
E 501 Kaliumcarbonate ) Backtriebmitte§ndere Beikost gs
E 503 Ammoniumcarbonate )
E 300 Ascorbinsaure ) Getranke, Safte 0,3 g/kg
E 301 Natriumascorbat ) oder Babynahrung
E 302 Calciumascorbat ) auf Obst- und
Gemiusebasis
Fetthaltige 0,2 g/kg
Lebensmittel auf
Getreidebasis
einschlie3lich Kekse
und Zwieback
berechnet als
Ascorbinséure
E 304 Fettsaureester der Ascorbinsaure ) Fetthaltige
E 306 Stark tocopherolhaltige Extrakte ) . ) )
Getreidekost; Kekse;
E 307 Alpha-Tocopherol ) . 0,1 g/kg
Zwieback oder
E 308 Gamma-Tocopherol ) Babynahrung
E 309 Delta-Tocopherol )
E 338 Phosphorsaure Getreidebeikost und 1 g/kg,
(nur zur Korrektur des pH-Wertes) andere Beikost berechnet
als P(tief)20
(tief)5
E 339 Natriumphosphate )
E 340 Kaliumphosphate ) 1 g/kg,
E 341 Calciumphosphate ) Getreidekost berechnet




als P(tief)20

(tief)5
E 322 Lecithine Kekse oder 10 g/kg
Zwieback;
Lebensmittel auf
Getreidebasis;
Babynahrung
E 471 Mono- und Diglyceride von )
Speisefettsauren Kekse oder
E 472a Essigsaureester von Mono- und ) . )
: : : ) Zwieback;
Diglyceriden von Speisefettsauren Lebensmittel auf 5 glkg
E 472b Milchsaureester von Mono- und ) . .
: : . ) Getreidebasis;
Diglyceriden von Speisefettsauren Babynahrung
E 472c Citronensaureester von Mono- und )
Diglyceriden von Speisefettsauren
E 400 Alginsaure )
E 401 Natriumalginat ) ) .
E 402 Kaliumalginat ) Desserts; Pudding 0,5 g/kg
E 404 Calciumalginat )
E 410 Johannisbrotkernmehl ) . .
E 412 Guarkernmehl ) S:(;gg%ii‘;osit und 10 g/kg
E 414 Gummi arabicum )
E 415 Xanthan ) Glutenfreie 20 g/kg
E 440 Pektine ) Lebensmittel auf
Getreidebasis
E 551 Siliciumdioxid Trockengetreidekost 2 g/kg
E 334 Weinsaure ) nurinL(+)- )
E 335 Natriumtartrat ) Form )
E 336 Kaliumtartrat ) ) Kekse oder 5 a/k
E 354 Calciumtartrat ) ) Zwieback 9’kg
E 450 i) Dinatriumdiphosphat )
E 575 Glucono-delta-lacton )
E 1404 Oxidierte Starke )
E 1410 Monostarkephosphat )




E 1412 Distarkephosphat )
E 1413 Phosphatiertes Distarkephosphat ) Getreidebeikost und 50 g/kg
E 1414 Acetyliertes Distarkephosphat ) andere Beikost
E 1420 Acetylierte Starke )
E 1422 Acetyliertes Distarkeadipat )
E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat )
E 333 Calciumcitrate 1) In Erzeugnissen gs
auf der Basis
von Friichten
mit niedrigem
Zuckergehalt
E 341 Calciumphosphate 1) in Desserts auf 1 g/kg,
Frichtebasis berechnet
als P(tief)20
(tief)5
E 1451 Acetylierte oxidierte Starke Getreidebeikost und 50 g/kg

andere Beikost

1) Nicht zugelassen in Sauglings- und Kleinkindernahrung fur besondere medizinische Zwecke.

Teil E

Zusatzstoffe, die in Sauglings- und Kleinkindernahrung fiir besondere medizinische Zwecke zugelassen

sind 1)

E-Nummer Zusatzstoff Hdchstmenge Besondere Bedingungen
1 2 3 4

E 401 Natriumalginat 14/ Ab 4 Monaten in Sonderkost mit
angepasster Zusammensetzung,
die fur Stoffwechselstérungen und
allgemein fur Sondenernahrung
erforderlich ist

E 405 Propylenglycolalginat 200 mg/l Ab 12 Monaten in Sonderkost

fur Kleinkinder mit
Kuhmilchunvertraglichkeit
oder angeborenen
Stoffwechselstérungen




E 410

Johannisbrotkernmehl

10 g/l

Ab Geburt in Erzeugnissen
zur Verringerung des
gastrobsophagealen Refluxes

E 412

Guarkernmehl

10 g/l

Ab Geburt in Erzeugnissen in
flissiger Spezialnahrung, die
hydrolysierte Eiweil3stoffe, Peptide
oder Aminosauren enthalt und den
in Anlage 15 der Diatverordnung
festgesetzten Bedingungen
entspricht

E 415

Xanthan

1,2 g/l

Ab Geburt zur Verwendung in
Erzeugnissen auf Aminosaure-
oder Peptidbasis fur Patienten, die
Probleme der Eiweil3malabsorption
haben, sowie fir Patienten

mit gastrointestinalen

Stérungen oder angeborenen
Stoffwechselstérungen

E 440

Pektine

10 g/l

Ab Geburt in Erzeugnissen, die
bei Magen-Darm-Stérungen
verwendet werden

E 466

Natriumcarboxmethylcellulose

10 g/l oder kg

Ab Geburt in Erzeugnissen zur
diatetischen Behandlung von
angeborenen Storungen des
Fettsdurestoffwechsels

E 471

Mono- und Diglyceride von
Speisefettsauren

5 g/l

Ab Geburt in Spezialkost, vor
allem eiweilRfreie Lebensmittel

E 472c

Zitronensaureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsauren

7,9

g/l

far
Erzeugnisse
in
Pulverform

ab Geburt




9)
g/l
far
Erzeugnisse
in
flissiger
Form
E 473 Zuckerester von Speisefettsauren 120 mg/I Erzeugnisse mit hydrolysierten
Speisefettsauren Eiweil3stoffen, Peptiden und
Aminosauren
E 1450 Starkenatriumoctenylsuccinat 20 g/l In Sauglingsanfangsnahrung und -
folgenahrung

1) Ferner gelten, soweit dort nichts anderes geregelt ist, die Zulassungen nach Mal3gabe der Teile B, C
und D.




Anl age 6a (zu § 6a)

Zusat zst of f e,

(Fundstell e des Oiginaltextes: BGBI

die fur Trinkwasser zugel assen sind

2007, 1399 - 1400)

E- Nunmer
1

Zusat zst of f
2

t echnol ogi scher Zweck

3

Hochst nenge
4

E 170

Cal ci untar bonat

Ei nstel | ung des

pH Wertes, des

Sal zgehal tes, des
Cal ci ungehal tes, der
Saur ekapazi t at

gs

E 509

Cal ci unthlorid

Ei nstel | ung des

pH Wertes, des

Sal zgehal t es, des
Cal ci ungehal tes, der
Saur ekapazi t at

gs

E 516

Cal ci unsul f at

Ei nstel | ung des

pH Wertes, des

Sal zgehal tes, des
Cal ci ungehal tes, der
Saur ekapazi t at

qs

E 526

Cal ci umhydr oxi d

Ei nstel |l ung des

pH Wertes, des

Sal zgehal t es, des
Cal ci ungehal tes, der
Saur ekapazi t at

gs

E 529

Cal ci unoxi d

Ei nstel | ung des

pH Wertes, des

Sal zgehal tes, des
Cal ci ungehal tes, der
Saur ekapazit at

gs

E 507

Sal zsaure

Ei nstel |l ung des
pH Wrtes, des
Sal zgehal tes, der
Saur ekapazi t at

gs

E 500 |

Nat r i uncar bonat

Ei nstel | ung des
pH Wertes, des
Sal zgehal tes, der
Saur ekapazit at

gs

E 500 I1

Nat ri umhydr ogencar bonat

Ei nstel | ung des
pH Wrtes, des
Sal zgehal tes, der
Saur ekapazit at

gs

E 501 |

Kal i untar bonat

Ei nstel | ung des
pH Wertes, des
Sal zgehal tes, der
Saur ekapazi t at

gs

E 501 I1

Kal i umhydr ogencar bonat

Ei nstel | ung des
pH Wertes, des
Sal zgehal tes, der
Saur ekapazi t at

gs

E 525

Kal i umhydr oxi d

Ei nstel | ung des
pH Wertes, des
Sal zgehal tes, der
Saur ekapazi t at

gs

E 524

Nat ri umhydr oxi d

Ei nstel | ung des pH
Wertes

gs

E 513

Schwef el saure

Ei nstel | ung des
pH Wertes, des

gs




Sal zgehal tes, der
Saur ekapazi t at

E 174 Si | ber, Konservi erung, nur bei 0,08 ng/l,
- Si | berchl ori d, ni cht systemati schem berechnet als
- Si | bersul f at, Gebr auch Si | ber

Nat ri unsi | ber chl ori dkonpl ex,
Si | bernitrat

Anlage 7 (zu 8 5 Abs. 1)
Zusat zstoffe fiUr bestimte technol ogi sche Zwecke

Fundstell e des Originaltextes: BGBlI. | 1998, 268 - 269;

bzgl. der einzel nen Anderungen vgl. FuRnote

1) "Konservi erungsstoffe” sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebensmitteln
verl dngern, indemsie sie vor den schadlichen Ausw rkungen von M kr oor gani snen
schiut zen.

2) "Antioxidationsnmttel"” sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebensmitteln
verl dngern, indemsie sie vor den schadlichen Ausw rkungen der Oxidation, we
Ranzi gwerden von Fett und Farbver &nderungen, schitzen

3) "Tragerstoffe einschlielBlich Tréagerl dsungsmttel” sind Stoffe, die verwendet
wer den, um ei nen Lebensmittel zusatzstoff oder ein Aroma zu | 6sen, zu verdinnen,
zu di spergi eren oder auf andere Weise physikalisch zu nodifizieren, ohne seine
Funktion zu verandern (und ohne sel bst eine technol ogi sche Wrkung auszutben), um
dessen Handhabung, Einsatz oder Verwendung zu erleichtern

4) "Sauerungsmttel" sind Stoffe, die den Saduregrad eines Lebensmittels erhdhen und/
oder di esem ei nen sauren Geschnack verl ei hen

5) "Saureregul atoren" sind Stoffe, die den Sauregrad oder die Alkalitéat eines
Lebensm ttel s verandern oder steuern

6) "Trennmittel" sind Stoffe, die die Tendenz der einzel nen Partikel eines
Lebensmittel s, anei nander haften zu bl ei ben, herabsetzen

7) "Schaumverhuter" sind Stoffe, die die Schaunbildung verhi ndern oder verringern

8) "Ful I stoffe" sind Stoffe, die einen Teil des Vol unens eines Lebensmittels bilden
ohne nennenswert zu dessen Cehalt an verwertbarer Energi e beizutragen

9) "Enul gatoren"” sind Stoffe, die es ernbglichen, die einheitliche D spersion
zwei er oder nehrerer nichtmischbarer Phasen, wie z.B. A4 und Wasser, in einem
Lebensmittel herzustell en oder aufrechtzuerhalten

10) "Schmel zsal ze" sind Stoffe, die in Kise enthaltene Proteine in eine dispergierte
For m Uber f Ghren und hi erdurch ei ne honbgene Verteilung von Fett und anderen
Best andt ei | en her bei f Ghren.

11) "Festigungsnmittel” sind Stoffe, die dem Zel |l gewebe von Cbst und Geniise Festi gkeit
und Frische verlei hen bzw. diese erhalten oder die zusamen mt einemGCeliermtte
ein Gel erzeugen oder festigen

12) "Geschnmacksverstarker" sind Stoffe, die den Geschmack und/ oder Geruch eines
Lebensm ttel s verstarken

13) "Schaunmittel" sind Stoffe, die die Bildung einer einheitlichen D spersion einer
gasf orm gen Phase in einemfl Ussigen oder festen Lebensnittel erndglichen

14) "Geliermttel"” sind Stoffe, die Lebensmitteln durch Gel bildung eine verfestigte
For m geben.

15) "Uberzugnittel (einschlieBlich Aeitnittel)" sind Stoffe, die der AuRenoberfl &ache
ei nes Lebensnittels ein gl @&hzendes Aussehen verl ei hen oder einen Schutziberzug
bi | den.

16) "Feuchthaltenmittel" sind Stoffe, die das Austrocknen von Lebensnittel n verhindern

i ndem si e di e Auswi rkungen ei ner Atnosphdre nmt geringem Feuchti gkeitsgehalt
ausgl ei chen, oder Stoffe, die die Aufldsung eines Pulvers in einemwalrigen Medi um
f rdern.




17)

18)

19)
20)

21)
22)

23)
24)

25)

"Modifizierte Starken" sind durch ein- oder mehrnmalige chem sche Behandl ung
aus elbaren Stéarken gewonnene Stoffe. Diese elbaren Starken kénnen ei ner
physi kal i schen oder enzymati schen Behandl ung unt erzogen und durch S&ure- oder
Al kal i behandl ung dinnkochend genacht oder gebl ei cht worden sein.

"Packgase" sind Gase auBer Luft, die vor oder nach dem Lebensmittel oder
gleichzeitig mt diesemin das entsprechende Behédltnis abgefillt worden sind.

"Trei bgase"” sind Gase, die ein Lebensmittel aus seinem Beh&ltnis herauspressen

"Backtriebmttel" sind Stoffe oder Konbi nati onen von Stoffen, die Gas freisetzen
und dadurch das Vol unen ei nes Tei gs vergroBern

"Konpl exbi |l dner" sind Stoffe, die nmit Metallionen chenm sche Konpl exe bil den

"Stabilisatoren" sind Stoffe, die es erniglichen, den physikalisch-chem schen
Zustand eines Lebensnittel s aufrechtzuerhalten; zu den Stabilisatoren zahl en
Stoffe, die es ernbglichen, die einheitliche Dispersion zweier oder nehrerer

ni cht m schbarer Phasen in einem Lebensnittel aufrechtzuerhalten, Stoffe,

durch wel che di e vorhandene Farbe eines Lebensmittels stabilisiert, bewahrt
oder intensiviert wird, und Stoffe, die die Bindefahigkeit eines Lebensnmittels
verbessern, einschliellich der Bildung von Proteinvernetzungen, die die Bi ndung
von Lebensmittel sticken in rekonstituierte Lebensnittel erndglichen

"Verdi ckungsnmittel" sind Stoffe, die die Viskositéat eines Lebensnittels erhdhen

"Kaumasse" ist die nur zum Kauen bestimmte nicht verdaul i che Zubereitung, die als
Grundstoff fiar die Herstellung von Kaugumr bestinmt und nicht zum Verschl ucken
bestimm ist.

"Mehl behandl ungsmittel " sind Stoffe - aufler Emul gatoren -, die dem Mehl oder dem
Tei g zugef iigt werden, um deren Backf ahi gkeit zu verbessern



