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Folgemilch

Verarbeitung fiir die Sicherheit von Babys und Kleinkindern.

Folgemilch ist speziell auf die Bedurfnisse von Sauglingen abgestimmt
und enthdlt alle wichtigen Nahrstoffe, die fur das Wachstum und die
Entwicklung wichtig sind. In der EU wird Folgemilch far dltere Sduglinge
streng reguliert, damit sie den Néhrwert- und Sicherheitsstandards
far diese Altersgruppe entspricht.

Folgemilch ist in Pulver- und Fllissigform erhdltlich und wird in der Regel aus Kuhmilch
hergestellt, da es die ideale Proteingrundlage liefert.

Das Verarbeiten der Zutaten ist notwendig, um die Folgenahrung verdaulicher zu machen und
sicherzustellen, dass die notwendigen Néihrstoffe in angemessener Menge flr das Wachstum
und Entwicklung geliefert werden. Dies beinhaltet die Verringerung des Proteingehalts, die
Anreicherung mit Vitaminen und Mineralien sowie essentiellen Fettsduren.

PROTEINE VITAMINE MINERALIEN ESSENTIELLE FETTSAUREN
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Verarbeitungstechniken

Folgemilch durchléuft mehrere Verarbeitungsschritte, um sicherzustellen, dass sie sicher,
ndhrstoffreich und fiir SGuglinge geeignet ist.

1 Mischen

Zu Beginn werden Milch und weitere essentielle Zutaten vermischt, um die richtige
Nahrstoffzusammensetzung und eine gleichmaRige Verteilung zu gewdhrleisten.

9 Erhitzen

AnschlieRend wird die Mischung erhitzt. Dadurch werden schédliche Bakterien
abgetdtet und ein Grolteil des Wassers verdampft, sodass ein sicheres
Folgemilchpulver entsteht.

3 Trocknen (fiir pulverformige Folgemilch)

Die flussige Mischung wird schnell zu Pulver getrocknet, um es von Keimen
freizuhalten, die Produktstabilitdt sowie die richtige Textur und den richtigen
Geschmack fur Sauglinge zu gewdhrleisten.

A Zugabe hitzeempfindlicher Zutaten

Hitzeempfindliche Inhaltsstoffe wie Vitamine werden zum Schluss hinzugefugt
und gruandlich vermischt, um eine gleichmdafRige Verteilung und die richtige
Nd&hrstoffzusammensetzung zu gewdhrleisten.

5 Verpacken

AbschlieRend wird das Pulver oder die FlUssigkeit in saubere Behdlter gefullt, damit
es bis zum Ende der Haltbarkeit sicher und in hoher Qualitét erhalten bleibt.

Zusammenfassend ist die Verarbeitung von Folgemilch unerlésslich, um die strengen
Anforderungen an Zusammensetzung und Qualitét zu erfiillen und so den
Erndhrungsbedilirfnissen sowie der Sicherheit von Sduglingen gerecht zu werden.
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